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Campeanato de Pintxos de Euskadi y Navarra

Paco Roncero, Presidente Del Jurado de Pintxos
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Paco Roncero sera el Presidente del Jurado del Campeonatc de Pintxos de Euskadi y Navarra
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Paco Roncere presidira el Jurado Profesional en la final del XV Campeeonato de Euskadi y Navarra de
Pintxos - Euskal Herriko XV. Pintxo Txapelketa, que se celebrara del 26 al 28 de octubre en el Palacio de
Congresos Europa de Vitoria-Gasteiz y que congregara a mas de 100 cocineros profesionales de 75
establecimientos compitiendo en un fermato showcooking.

Paco Roncero presidird el Jurado Profesional en la final del XV Campeonato de Euskadi y Navarra de Pintxos -
Euskal Herriko XV. Pintxo Txapelketa, que se celebrara del 26 al 28 de octubre en el Palacio de Congresos Europa
de Vitoria-Gasteiz y que congregard a mas de 100 cocineros profesionales de 75 establecimientos compitiendo en
un formato showcooking.

Roncero, uno de los maximos representantes de la vanguardia culinaria espafola dentro y fuera de nuestras
fronteras, participard ademas en Miniature Pintxos Congress, gue se desarrollard en paralelo y en los mismos dias
del Campeonato de Pintxos, con una ponencia gue tendra lugar el miércoles, 28 de octubre, en el emblematico
Sagartoki de la capital alavesa.

Su cocina se caracteriza por una vanguardia técnica y creativa que se traduce no solo en un estilo de cocina sino,
también, en la manera de ofrecer y entender la gastronomia como una experiencia sensorial Unica. Su proyecto
mas especial, Paco Roncero Restaurante, en el corazon de Madrid, luce dos estrellas Michelin y tres soles en la
Guia Repsol, que avalan el gran trabajo y la trayectoria de este incansable Chef.

Junto a el, otros nombres relevantes de la cocina tomaran parte como jurados en las distintas sesiones de
clasificacion y en las finales, tanto del panorama vasco, navarro como del resto del estado. Nombres como Antonio
Arrabal de La Jamada de Burgos, Diego Lopez de Local de Ensayo de Murcia, Rodrigo Garcia de Arima de Madrid,
entre otros.

TRES JORNADAS DE CONCURSO

El XV Campeonato de Euskadi y Navarra de Pintxos - Euskal Herriko XV. Pintxo Txapelketa, que recala por primera
vez en Vitoria-Gasteiz en sus 15 afios, es una exigente competicion que se disputa en distintas fases. Una primera,
con tres series clasificatorias, en las que se concentran los 75 establecimientos aspirantes al titulo. En una segunda
fase, en la semifinal, los 18 clasificados se uniran a los campeones provinciales de Alava y Bizkaia (Bar La Regadera
de Vitoria-Gasteiz y Kobika Gastro de Durango), sin que tomen parte los campeones de Gipuzkoa, Navarra e
Iparralde, ya que sus certdmenes no se han celebrado en 2020.

RETRANSMITIDO EN DIRECTO

El XV Campeonato de Euskadi y Navarra de Pintxos - Euskal Herriko XV. Pintxo Txapelketa se celebra en las tres
jornadas del 26 al 28 de octubre en un programa continuo de showcooking en el que todos los concursantes
elaboran sus pintxos ante el Jurado y el Publico.

Todo el certamen sera retransmitido también por internet en su integridad, desde el comienzo de las
clasificatorias el lunes 26 de octubre, hasta la entrega de premios a mediodia del miércoles 28 de octubre, y podra
seguirse a través de la web oficial www.campeonatodepintxos.com, del la pagina de Facebook
@CampenatodePintxos y a través del canal de Youtube @campeonatodepintxos.

LAS PONENCIAS DE MINIATURE PINTXOS CONGRESS

En paralelo al Campeonato de Pintxos discurre el programa de Miniature Pintxos Congress, que celebrara sus
ponencias en los restaurantes de Vitoria-Gasteiz, con la participacion de los principales cocineros de Euskadiy
Navarra y nombres como Paco Roncero, Luis Arévalo, David Lépez, Antonio Arrabal que, ademas de explicar la
filosofia de su cocina, ofreceran menos degustacion de pintxos.

Todos el programa completo de Miniature Pintxos Congress puede consultarse en la web oficial
www.miniature.eus . Las ponencias en los restaurantes que incluyen el ment degustacién estén calculadas para
un aforo de 30 personas y tienen un precio de 30 euros, IVA incluido, por persona.



