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Estos son los restaurantes de los chefs que se
han lucido durante la cumbre de la OTAN

Durante varios dias nuestros lideres han estado deleitando sus paladares con el talento de reconocidos cocineros, tu tamblén puedes hacerlo y

te contamos donde

NATALIA MARTINES

NATALIA MARTINEJ

Madrid ha sido escenario elegido por la cumbre de la OTAN para celebrar su reunion anual y esta
semana los lideres han tomado la ciudad, acudiendo a reuniones y compromisos ‘Castellana arriba,
Castellana abajo’ Entre tanto dialogo también ha hecho falta reponer fuerzas ~uno no toma buenas
decisiones con el estomago vacio- y para cumplir con esa parte del guion se ha contado con un
escuadron de cocineros a la altura: Paco Roncero, Pepa Mufioz, José Andrés y Carles Tejedor.

La agenda gastrondmica de los lideres que han visitado la capital se ha dividido principalmente
en dos eventos: la cena en el Palacio Real el martes 28, a cargo de Paco Roncero y la cena en el
Museo del Prado el miércoles 29 conducida por José Andrés, con la ayuda de Pepa Mufioz y Carles
Tejedor. Aunque, en realidad, los cuatro han estado al trabajado al unisono en conjunto aportando

sus ideas y ayuda a cada menu protagonista



Paco Roncero desde La Terraza del Casino (Madrid)

El chef Premio Nacional de Gastronomia 2006, llevd sus dos estrellas Michelin hasta el Palacio Real
para ofrecer un menu excepcional compuesto por 13 aperitivos, un plato principal y un postre,

También su equipo ayudo a coordinar la cena de José Andrés en el Museo del Prado el miércoles por
la noche. Aun asi, su patio de juegos es normalmente La Paco Roncero en La Terraza del Casino, el
restaurante que ocupa desde 1990 la segunda planta del Casino de Madrid, desde donde practica
una cocina vanguardista que rinde culto al producto espafiol. También se encuentra al frente de

Sublimotion, en Ibiza, el restaurante mas caro del mundo.
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View more on Instagram
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Moz encanta gue nuestros clientzs vivan lz exparienciz de var Madrid desde oo angulo junto 2 nozotros, desds lo zlte de |3 callz Alcala. &n pleno corazon de
Madrid.
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José Andrés desde Bulbiza (Madrid)

Aungue el chef, Premio Princesa de Asturias de la Concordia 2020, ha construido un imperio (alberga
ya unza veintena de restaurantes) en Estados Unidos, el pais que ha convertido en hogar. cuenta con
una serie de locales de los que tambien es socio en la capital.
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o @chefjoseandres - Follow

@MAECgob invited @WCKitchen volunteer Chef's to
cook the menu at the dinner to welcome @NATO o
Madrid, One of the dishes had 3 “Paloma de |a Paz” Let's
hope that the war in @Ukraine ends soon, war in the
world! but supporting Ukrainians is supporting
Demaocracy and liberty..
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Y es que el chef es también cabeza del proyecto Bulbiza, que ocupa parte del madrilefio bulevar de

la calle Ibiza, con restaurantes como La Cocina de Frente, una respetable casa de comidas

capitaneada por el chef de La Taquita Juanjo Lopez o el reputado asador Casa Julian Tolosa.
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Pepa Munoz desde El Quenco de Pepa

La cocinera al frente de la delegacidn de la ONG *World Central Kitchen’ en Madrid es propietaria de
un afamado restaurante en Chamartin que rinde culto al producto y de manera excepcional; por ello
se ha convertido en lugar de peregrinaje de muchos rostros conocidos.

Su local fue el elegido por Jill Biden, la primera dama de Estados Unidos, para almorzar el martes 28,
con un menu donde no faltaron los tomates de su huerto ni el vino de jerez. Una comida que

tampoco se quiso perder el chef José Andrés.
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Las verduras son sin duda el plato fuerte del QlUenco de Pepa, pero destaca también por sus
sencillos guisos y otros platos donde el producto brilla como el festival de atun que ofrece, la buena
fritura gue hace y el fabuloso rodaballo que asa.



Carles Tejedor desde el grupo ThinkFoodGroup

El que fue jefe de cocina de Via Veneto, es desde hace tiempo socio del chef Jose Andrés en el grupo

ThinkFoodGroup (con el gue el chef residente en E.E.U.U tiene numerosos proyectos).
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. constandia, respeto y scbretodo VIVIR, DISFRUTAR 8 COMPA

El cocinero catalan también cocind en nombre de José Andrés en el almuerzo ofrecido a Robert de
Miro en el hotel Mandarin Oriental Ritz el pasado mes de marzo. En esta ocasion, se unid a Jose
Andrés para ayudar en la coordinacién de la cena del Museo del Prado, donde se sirvieron cuatro

platos y se bebieron dos vinos.



