Paco Roncero presenta la renovada Terraza del
Casino
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El chef reinventa el concepto de alta gastronomia con una propuesta
innovadora en la que su cocina, y una excelente materia prima, son las
auténticas protagonistas. El espacio exterior e interior ha sido renovado.
El encargado de redefinir el espacio interior ha sido el disefiador Jaime
Hayon, reconocido internacionalmente como uno de los referentes
actuales del mundo del disefio. La terraza exterior es obra de Julio
Guixeres. La alta costura también se hace hueco en esta nueva etapa de
la mano de Tom Black, quien ha disefiado los nuevos uniformes de su
equipo. En la imagen, Paco Roncero junto a Hugo Rovira, director
general de NH Group.

Llega una nueva etapa llena de magia, creatividad y mucha gastronomia,
anunciaba Paco Roncero en sus redes. Y no mentia. El chef emprende una
nueva fase en su trayectoria y lo hace con La Terraza del Casino,
reconocido con dos estrellas Michelin. Convertido en un escenario donde
la imaginacion se palpa con los cinco sentidos, el restaurante sorprende
gracias a su nueva experiencia gastronomica y el cambio en la puesta en
escena del restaurante, obra del disefiador Jaime Hayon.
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Tanto la tradicion come la vanguardia espanola de Roncero, como |la mejor cocina internacional, estén
presentes en la carta de La Terraza del Caszino. Grandes influsncias de todas las culturas gastrondmicas que
se unen para dar origen a ejemplos como la Gamba Amenicana, & Kokotxa af Pilpid de Curryy o Gallo 2 12
Rayal con Mole. Creaciones donde se fusionan los grandes clésicos de la cocina internacionsl, y donde |la
excelente materia prima acapara toda la atencion consiguiendo una experiencia Unica al paladar.

Disefo Gourmet

Ademés de mantensr una gran amistad y de tener lz mizma pasion por crear, el chef Paco Roncaro y el
disefiador Jaime Hayon tienen algo mas en comin: ambaes han formade parte del procese de creacion del
restaurante Lz Terraza del Cazino.

Concretamente, [aime ha side &l encargado de dar una nusva vida al restaurants, convirtiéndalo en un
espacio calido donde la creatividad y la imaginacien dan rienda suelta. En esta etapa, el espacic sorprends
con lineas suawves, formas redondeadas y divertidas tan caracteristicas del mundo de Hayon. Tode elle en
tonas szules y verdes aguamaring. sobre los que destacan elementos decorativos doradas. La Terrazs del
Casina siempre ha sido una plataforma de experimentacion para my, un fempio de ia gasironomia pero
también un fugar donde el interigrisme s& convierte en arre donde fluye el colar y los muebles narran
histarias fos detalies gue cuentan suenos.

Alta cocina de alta costura

Mo zolo La Terraza del Casing se viste de g2l pars Iz ocasion. Lz imagen de los camareros también cambia de
la mano de Tom Black. Nos inspiramos en la belleza del lugar, el ecosisferna que se cred en una cena en el
Restaurante de Paco Roncero, y en ls cercania de su personal, ademds de hacer guinios 8 algunos colores
presentes en la decaracion obra de Hayon, declara Juan Terrer Reyero.

Paco Roncera 25 unc de los maximos representantes de |a vanguardia culinaria espaficla dentro y fuera de
nuestras fronteras. Una vanguardia téenica y creativa que se traduce, no solo en un estile de cocing, sine
también en la manera de ofrecer y entender |a gastronomia comao una experiencia sensorizl dnica.

Se forma en la Escuela de Hosteleria y Turismo de Madrid y realizd stages en Zalacain y en el Hotel Ritz hasta
que &n 1957 se incorpord a la plantilla del MH Collection Casino de Madrid. Cinco afios mas tarde fue
nembrado jefe de cocina del departamento de banquetes de dicha institucion y en 2000 ascendic a la jefatura
de cocing del Casino incluyanda |3 direccion del drea de banguetes y del restaurants La Terraza del Casing, ya
bajo la direccion de MH Hotel Group.

En esta época se produjo la explosion de su personalidad creadora que supuso una verdadera revolucion
para el NH Cellection Casino de Madrid y para el panerama culinaric nacional. En enero de 2002 recibe la
primera estrella Michelin, convirtiendose en el primer Club privade de Europa gque la censigus. Ademas, es
reconacido con los mas prestigiosos reconocimientos gastrondmicos, como el Premio Chef LAvenir 2005,
otorgado por la Academia Internacional de Gastronomia, y el Premio Macienal de Gastronomia 2006 de la Real
Academia de Gastronomia Espafiola.

La cecina de Paco Roncero es el resultado del dominio magistral de las mas evolucionadas técnicas culinarias,
de su deshordanta creatividad y sensibilidad innata y de su capacidad de innovacion y espiritu investigador:
un estilo gue ha dado como resultado importantes aportaciones a la vanguardia culinaria mundial.



