PACO RONCERO
CHEF EJECUTIWO CASING CE MADRID

EVENTOS DE ALTA COCINA

DESDE HACE 25 ANOS, EL CASINO DE MADRID ES SU CASA Y TAMBIEN
SU LABORATORIO DE IDEAS.. PARA DISFRUTAR CON LA COMIDA.
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HANPASADO 25 ANOS desde que Paco
Roncero (dos estrellas Michelin) ‘sterrizary’
enlosfoponesdel Casino de Madrid. Desde
entonces, suvida yla de! legendario ycente-
nario chub (el Casino de Madrid fue inaugu-
rado en 1836), han quedado unidas por un
vinculo tan estrecho como estimulanre: el
que oftece sucocinay sus creaciones 5 Ron-
cero ha evolucionado desde entonces hasta
convertirse en uno de los nombres propios de
lapastronomia patria (fue premio Nacional
de Gastronomia hace mds de una década), el
Casino de Madbrid es el escenario privilegiado
quelohavivido de limano. Y nosoloenel
Testaurante que d[rjge,sim en otro elemento
singularque define la épocaactual enla ges-
tién de sus espacios, el de los eventos. Grandes
o mis reducidos, todos tienma]go € COmiin:
“la gente que viene a estos eventos disfruta
con |a comida QU preparamos. Recuerdo que
al entrar a trabajar aqui como ayudante de co-
cina se ]Jaciauntipo muy concrero de comida
Dehecho, se escuchaba a los camareros decie
que la gente venfa aqui més por ver los angeli-
tos del Salén Real que por lacomida. Cuando
con los aftos fui creciendo como profesional
yme fﬂcjemnjefe de cocina -momento que
ademis coincide con el comienzo dz los
eventos enel Casino-, crefa que era necesario
intentar algo diferente. Tenfamos el espacio,
lo que ]Jah[aque conseguir es que ademéslos
invicados disfrucaran con la comida”

Dicho yhecho, Paco Roncero pasd a kuaccitn,
nuncamejnrdidmyse propuso unubjen[w:
“Yo soy hombre de retos y de tener sueiios El
mio era hacerfelizala geﬁte conelentorno
pero sobre todo con b comida. Y el reto era
como jmplﬂnentarumﬁrmmudemde
hacer cocina —entonces solo PGS]HE para 30
personas- para 300 personas. Recuerdo que
iba al Bulli, donde era casa un milagro cocinar
aquellos plaros para 40 comensales ylos trafa a
Madrid ylos hacia para 300. Obviamente, e-
nfa que hacer alpuna modificaciénen a forma
de hacerlos, pero el resultado final gustaba”
Al fue como comenz6 una experiencia com-
plementaria en suextenso curriculo crearivo
que se ha convertido en uno de los elementos
distincivos de los evencos que se ofecen en El
Casino de Madrid. No hay secretos, soloun
mimo ﬂuaordjnaﬂuysnﬁre todo escuchar
al cliente. Roncero reconoce que cuando
misdisfruta es del momento previo, el del
preparativo del menit. “Nosotros estamos
para facilicar lavida al cliente. Vaa estar en

un evento en el que debe disfrutar con sus
clientes o amigos. Por eso es importante que
SEPAIMOS EXACTATIENE qUE &5 lo que necesica
para poder disefiar un mentia la medida, Es
Clerto que tenemos nuestros menils tpo, pero
pa_rahacerlu bien es necasario palparlo que
quiere e cliente. Nosotros luego le aconse-
jamos,aunque estano es solouna hborenla

que se implica b cocina sino wdo el equipo.

Comienza por |a parte comercial y]legahas[a
el persnnzlde sala. El servicio que nosotros
ofrecemos es complero’

Aquientra en escenauna parteimportante de
esa ecacion migica que finaliza en un gran
EVENto, Y110 €5 0Lra qie “tener un equipo es-
table. Uno de los elementos diferenciales del
Casino es |l estabilidad de las plantillas. Aqui
haygente queha entrado aquicon 17 afios, y
sipue trabajandn con nosotros. Podemos decir
que contamos conun equipo muy silido tan-
to a nivel de cocina, come de sala y comercial
¥ €50 NS permite nfrecerunsmjfjn Exce-
lente” Pero ademds, hayotra consecuencia
importante: “nos PEEI]I.J'EE Tener un equipo de
mnﬁmuaenelquepnderdelega:dd!aad[a
delCasLnuydelresm delusntgncius enlos
que estoyal frente”

Inevirablemente hayquehablar de suacti-
vidad, para la mayoria frenética, pero que el
mmpatibjli:amnsupasién pmddepnrte.
“Es todo una cuestin de organizacion. Debo
reconocer que para mi una de las cosas mds
Importantes s ser Figuroso con mi agenda
tano en lo personal como lo profesional. Y
debo decir que es de las pocas cosas sapradas
patami. Yo empiezo cadammanaalas?yaca-
bosobrela 1 de lamadrugada, peto esverdad
que no lo considero un exceso porque, senci-
llamente, hago lo que me gusta. Siempre estoy
pemando en como mejorar y evolucionar. Ese
quizds sea el secrero de nuestros eventos”






