Paco Roncero
enseia sus técnicas
culinarias a los

mas jovenes

El chef participaenla

VIl Jornada Solidaria de
GastroTEA junto a Maria
Gomez, José Cremades,
Sebastian Lopez y Tomas
Ecija, entre otros

:: LA VERDAD

MURCIA. El chef Paco Roncero aca-
paro ayer la atencion del publico
asistente a la VII Jornada Solidaria
de Alta Cocina GastroTEA, organi-
zada por la Asociacion para perso-
nas con Trastorno del Espectro Au-
tista de la Region de Murcia (As-
teamur) con el objetivo de recau-
dar fondos y fomentar la concien-
ciacion sobre el autismo a través de
la gastronomia. El chef, con dos es-
trellas Michelin por su restauran-
te La Terraza del Casino, en Madrid,
participé en un divertido ‘show
cooking’ que llevo al escenario del
Teatro Circo Murcia -lugar de ce-
lebracion del acto- a varios nifios,
quienes conocieron de primera

mano algunas de las técnicas culi-
narias del cocinero madrilefio.
Ademas de Roncero, la jornada
también conto con la participacion
de diversos chefs de la Region, como
por ejemplo, José Cremades de Blue
Fish y La Cangreja, en La Manga, y
La Palera en Cabo de Palos. También
mostraron al ptblico sus creaciones
en la cocina Sebastian Lépez (res-
taurante Odiseo), Maria Gomez (Ma-
goga) y Tomas Ecija y Cundi San-
chez (El Albero y La Maita), asi como
parte del equipo de Pablo Gonzilez-
Conejero, chef del restaurante mur-
ciano Cabana-Buenavista, recono-
cido con dos estrellas Michelin.

300 comensales

Por la tarde, la Escuela de Hoste-
leria y Turismo de La Flota, en Mur-
cia, acogio un taller de cocina en
el que participaron nifos de Astea-
mur. Finalmente, el altimo de los
actos de la jornada tuvo lugar en
el salon de celebraciones La Casa
de la Luz con una cena solidaria a
cargo del equipo de Roncero, chef

Paco Roncero explica sus técnicas de cocina ante la atenta mirada de un nifio, ayer. :: VICENTE VICENS / AGM
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Los chefs Cundi Sdnchez y Tomds Ecija, durante su intervencion. = v.v.

encargado de elaborar el menu que
se sirvié durante la velada. En esta
ultima actividad, disenada para
trescientos comensales, participa-
ron alumnos de las diferentes es-
cuelas de hosteleria de Murcia.
Para Roncero, «poder contribuir
a que estos ninos tengan un dia fe-
liz hace que me sienta superorgu-
lloson. «La cocina es algo que uney,
senalo Roncero en una entrevista
en estas paginas con motivo de su
visita a la Region, un viaje entre cu-
yos objetivos estaban «ofrecer a los
nifnos una pequena clase de cocina
y compartir tiempo con ellos», que
«creo que es lo mas importantem.



