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teatividad, ingenio, sa
C pienciagastrondmicay,lo

mas lmportante, crecerse
ante cualquier retoy la presién de
resolverlo mientras s2 miraalrelo|
de reojo. Bstos son algunos de los
ingredientes de «Top Cheb, que
afronta su cuarts temporada con
lapremisade sorprender alespec-
tador y a los concursantas ¢con
pruebas que les dejen el mefor sa-
bor de boea. Entre 10,000 aplran
tes, se hu elegido a 14 coclnercs
profestonales queselende suong
de confort par someterse a lo
exigencia y el nivel de excelencis
que pide el jurado formado por
Alberto Chicote, Susl Diazy Paco
Boneer, ¥ pareceque han cumpli-
do con sus expectativas, Adem4s
de confirmar que el nivel de los
concursantes es altisimo ~Chicote
afirmédurantelapresentacidn que
ales pediamos cocinarmis y mejor
y hen elaborado platos que son
para volverse locow-, van a tener
3ue poner a prueba su capacidad
deadaptaciénconalgunatorpresa
quepuedecamblar b dindmicaen
un instante. sPensdbamos que Jo
tenfamos todo hecho, pero lo de
estatemporadaes brutale, explicd
Sust Dfaz Tanto, coma ver 4 les
participantes pasearen laAbufera
kamateria peimacon laque prepa
rarénsus delicatessen,

MANTENER LA IDENTIDAD

Lazinnovacionessehan planifica
dosinqueseeltere laidentidaddel
elalents. Recorrenén la geografie
espaiiola y estardn en ¢l circuito
deBljarama-enelque prepararén
un ment para varias decenas de
motorigtas., en el astopuerto
AdolfoSudrezysemantendrdn les
pruebas clisicas como la guerra
de restaurantes, el reto del espec-
tador y la visita de las madres. Al
programa nunca le ha faltado la
carguemocionel, quese manifis-

L

Lo jueces ded programa: de izda. adcha. Susi Diaz, Alberto Chicote y Paco Roncero

Antena 3 estrena hoy en «prime time |a cuarta entrega del «talent», producido
por Boomerang TV, en el que compiten 14 cocineros profesionales

«TOP CHEF» RENUEVA SU
CARTA: MASYMEJOR COCINA

ta en el trabajo de los chefs. <Los
platos son un reflejo de sus viven-
clas, cocinan como sientens, co-
menté Paco Roneero, que se dis
tinguié, o el menosasisevioenla
pequetie pantalla, porserel jure-
do mis estricto de Ja terveru edi-
¢ldn, un callficativo que mat(a)
«No creoque sea asl, perosique es
verdad que intento ser coherente
¢l enaligarsus trabajow
Exponerse en televisién Jes ha
salido més que rentable a los que
han participado en anteriores
entregas. Chicote subrayé que,
«les hacamblado lavide, paraclios

esun antesyundespués. Ademads
dequehanaprendido asuperarse,
sus establecimientos funcionan
mucho mejors, Roncero va més
alki al precisar que dambién hay
une transformacion interng, ya
que apmenden a superar sus mie-
dos ya no acomodarses

Para ellos, el cocinero ideal as
aquel que sea multidiseiplinar y
quesepaconjugar lagestronomia
tradicional con la (nnovacién,
«aunque la mayoria tlenen un
punto negro: [a repaster(as, con-
fesé el craador de los gastrobares
Estado puro Aunqueestineloto

lado, los miembros del jurado se
hublesen presentado aunatalents
como este. «lriade cabeza, no por
ganar eino para vivir la experlen
cia. Cuando g termina ceda edi-
eldn y conwrsas con ellos shento
envidia sane porno haber estado
& otro lado del espajos, comentd
¢l propietario de Yakitoro. La fia
bilidad de«TopChefs estd contra
tostedaentérmines deaudiencla,
En sus tres temporadas en em-
siénhalogradounamediade 159
porclento de cuota de pantallay
més de 2,5 millones de especta
doms



