Paco Roncero Taller propone un viaje gastro-sensorial por
Europa, Asia y América
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El taller de Paco Roncero abrird sus puertas en octubre para dar una serie de cenas especiales 3 8 comensales por noche.

El chef abrira durante octubre las puertas de su taller para ofrecer al comensal un viaje donde cada paso
sera en un punto diferente del globo terraqueo.

Esta experiencia Unica la podran disfrutar 96 comensales, 8 por cena, durante las noches de los migrcoles,
jueves y viernes de octubre, en las que accederan al espacio en el que Paco Roncero trabaja el i+D de su
propuesta y que hasta ahora solo habia estado disponible para eventos y encuentros privados.

Para esta ocasion, el chef del restaurante 2 estrellas Michelin La Terraza del Casino, ubicado en NH
Collection Casino de Madrid, ha creado un mend sorprendente que estara acompafiado de una experiencia
(nica, con una nueva puesta en escena, en la que solo se mantienen algunos de sus platos emblematicos
como su huerto.

El cocinero aprovecha esta ocasicn para ofrecer la experiencia y conocimientos adquiridos en sus viajes por
el mundo, en un recorrido gque comenzara y terminara en Espafia. pero que saltara a Singapur, India y
Japdn, pasara por Eurcpa y llegara hasta Sudameérica y Estados Unidos.

Durante estas 12 Unicas noches de octubre, el chef madrilefio ejercera de guia de la experiencia,
acompafiado tanto del equipo de cocina como de Maria José Huertas, sumiller de La Terraza del Casino, que
serd la encargada de guiar el maridaje. El precio de esta cena con maridaje serd de 235 euros (mas IVA)
para todas las noches.

Ademas, habra una noche mas durante el mes de octubre, fuera de estas fechas, en la que el cocinero,
aparte de acompaniar la experiencia, se sentara a cenar con los comensales. La fecha de esta noche dnica,
que tendra un coste diferente, se confirmara en las proximas semanas.




