Paco Roncero presenta un viaje por el mundo en la apertura unica de su taller

Un viaje por Europa, Asia y América con una propuesta gastronémica y sensorial dnica € irrepetible

Sentarse 3la mesa de Paco Roncero Taller es disfrutar de alta gastronomia
de técnica y de producto. Es también dejarse llevar por aromas. por sensaciones.
P3co Roncero Taller es capaz de trasladarte 2 ese momento,
sitio y con €33 compania en la que has probado un plato.

a

Estoesloque podris experimentar en Paco Roncero Taller durante el mes de octubre
rvicio de la gastronomia. En palabras del chef,

Siempre lo sensorial al s2
"1a gastronomia es siempre I3 base de nuestra propuesta
el aderezo de cada plato”

todoelr

Atrévete 3 dar I2 vuelta al mundo de Ia mano de Paco Roncero. El chef zbre |3s puertas de su taller para llevar al comensal 2 un vizje donde cada paso serd en un punto diferente
oches de los miércoles, jueves y viernes de octubre. Paco Roncero

del globo terrdqueo. Una experiencia que sera Unica para los 96 comensales que disfrutaran de ella durantelas
Taller es un espacio en el que el chef trabaja el i+D de su propuesta y que hasta ahora solo habia estado disponible para eventos y encuentros privados. Ahora, abre por primera

vez para todo el que quiera disfrutar de una propuesta gastronémica y sensorial dnica

Para esta ocasion, Paco Roncero, chef del restaurante 2 estrellas Michelin La Terraza del Casino, ubicado en NH Collection Casino de Madrid, ha creado un menu absolutamente

ncia (nica, con una nueva puesta en escena, en |a que solo se mantienen algunos platos caracteristicos del chef como su huerto.

sorprendente. Acompanado de una expe



El chef Paco Ron esta apertura toda |z experiencia y conocimientos adquirido!
saltard a Singay 4sia, pasara por Europ mudara a Sudamérica y subird

asistentes podranincluso “probar” diferentes modos de transporte.

Paco Roncero se convertird durante estas 12 Unicas noches de octubre
de La Terraza del Casino, que serd |a encargada de guiar €l marida

Elpreciodee

Ademas habra una noche mas durante el me f enlaqg

or el mundo. Un viaje que comenza rminara peroque
dos Unidos. Un menu que invitara a recorrer distintos platos yen el que los

mpanado tanto

vef Paco Ro

com es. La fecha de esta noche Unica, que 3 nfirmara enlas proximas

Ya hay reservas zadas para este mes, pero todavia hay disponibilid lose

a

el equipo de cocina como de Maria José Huer




Elmétodo de reservas serd a través de este nimero de teléfono de NH Collection Casino de Madrid 9153212 75.

Sobre Paco Roncero

Esuno de los maximos representantes de la vanguardia culinaria espanola dentro y fuera de nuestras fronteras. Una vanguardia técnica y creativa que se traduce, no soloenun
estilo de cocinz sino también enla mansra de ofrecer y entender |3 gastronomia como una experiencia sensorial Gnica.

Se formo en la Escuela de Hosteleria y Turisme de Madrid y realizo stages en Zalacain y en el Hotel Ritz hasta que en 1991 se incorporo 3 13 plantilla del NH Collection Casino de
Madrid. Cinco afnos mas tarde fue nombrado jefe de cocina del departamento de banguetes de dicha institucion y en 2000 ascendio a la jefatura de cocina del Casino incluyendo I3
direccion del drea de banquetes y del restaurante La Terraza del Casino, ya bajo I3 direccidon de NH Hotel Group

En esta época se produjo Iz explosidn de su personalidad creadora que supuso una verdadera revolucion para el NH Collection Casino de Madrid y para el panorama culinario
nacional. En enero de 2002 recibe la primera estrella Michelin, convirtiéndose en el primer Club privado de Europa que I3 consigue.

Ademas, es reconocido con los més prestigiosos reconocimientos gastrondmicos, como el Premio Chef LAvenir 2005, otorgado por la Academia Internacional de Gastronomia, y el
Premio Nacional de Gastronomia 2006 de |la Real Academia de Gastronomiz Espanola.

La cocina de Paco Roncero 5 el resultado del dominio magistral de las mas evolucionadas técnicas culinarias, de su desbordante creatividad y sensibilidad innata y de su
capacidad de innovacion y espiritu investigador: un estilo que ha dado como resultado importantes aportaciones a la vanguardia culinariz mundial

Sobre La Terraza del Casino

~

Situado en el dtico de NH Collection Casino de Madrid, en pleno centro de |a capital de Espana, &l Restaurante La Terraza del Casino cuenta con dos estrellas Michelin y tres Soles
de I3 Guia Repsol como reconocimiento a [a cocina, asi como al especial cuidado que se ofrece en otros aspectos como €l espacio. decorado por Jaime Hayon. o 13 bedega, conmaés
de 900 referencias vitivinicolas

Sobre NH Hotel Group

NH Hotel Group (www.nhhotelgroup.com) es un consolidado operador multinacional y una de las companias hoteleras urbanas de referencia a nivel mundial. La Compania opera

cerca de 400 hoteles y 60.000 habitaciones en 30 paises de Europa, América, Africa y Asia, en destinos tales como Amsterdam, Barcelona, Berlin, Bogota. Bruselas, Buenos Aires,
| (-]

Disseldorf Frankfurt, Londres, Madrid. México DF, Milan. Manich, Nueva York, Roma o Viena




