¢Qué tapas piden los chefs con estrellas
Michelin?

+ Juan Man Arzak, Dani Garcia, Macarena de Caslro y ofros grandes cooneros nos descubren sus
pinchos favortos

¢ Diez ciudades espafivlas donde puedes comer iapas gralis
+ Los diez mejores pinchos de San Sebastian
+ De tapas con el lagarto de Jaén
¢ FOTOGALERIA Donosti‘gourmet’, de barra &n barra
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PACO RONCERO

{Madrid, 1969)

tauranie de iz Terraza del Casino,

Madrid (dos estrelias Michelin)

Anchoas con tomate

El cher dos estrellas Michelin dice que
Madrid es una magnifica ciudad para
lapear. Le gusta adentrarse por €l
Madrid de los Austnas v pedirse unas
anchoas. "Me encantan las anchoas,
por ejemplo con tomate”. Pero no unas cualguiera. De calidad. "en su punto de sal”.

Con un “buen pan crujiente’ y “tomate natural recien rallado”.

Ensaladilla rusa

La cocina de Paco Roncero esta en primera linea de vanguardia pero sus gustos a la
hora del igpeo son ¢e lo mas disicos, seglin reconoce €l mismo entre risas. Siempre
suele caer la ensaladilla rusa. “con mayonesa casera, aungue es cierto que resulta muy
dificil’. Pide que las verduras sean frescas, “que no me las pongan congeladas’, y que
estén blen cocldas



