El ‘ramen’ favorito de Paco Roncero
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A “aco Honcero le encanta correr. Con tres maratones de Nueva York en sus piemas.
el inquieto chef madrileno no es de esos a los que les gusta caminar con calma,
excepto cuando se encuentra en Manhattan. Despues de una decada viajando a la
ciudad cada afo, princpalmente en clave gastronomica. hay cosas que no perdona.
Como correr por Central Park o pasear por la Quinia Avenida: "Me gusta observar alfi a
[a gente, su movimiento; es una calle que transmite [a energla de las grandes urbes”

Hay otra cita ija en suU agenda neoyorquina: un humeante bol de ramen, una especle
de version japonesa del cocido. en el restaurante Ippudo. Roncero, que acaba de
renovar sus dos estrefias Michelin al frente del restaurante del Casino de Madrid, esta
enamorado de la coana informal de este comedor @aponés del East Mllage, donde se
almuerza de fabula por unos 30 euros Repie sin excepcion desde que lo descubno
hace tres afios

No €5 12 Unica apuesta cel chef macdriiefio para comer bien en Manhattan sin pagar una
foriuna. Desce una hamburguesa gourmet por unos pocos cdlares hasta una referencia
de alta cocina frente a Madison Square Park. visitamos siete de sus restaurantes
predilecios

Ippudo
65 Fourth Avenue

El animado comedor —recen remodelado— de
Ippudo, en el East Village, fue la pnmera franguicia
fuera de Japon de este restaurante especiakzado en
ramen. Y de todos los ramen que ha probado Paco
Roncero, su favorito. Ademas, le gusta Ia frescura y el
ritmo del local, y el trato al cliente. ‘No se admiten
reservas, pero cuando entras el equipo entero te
saluda’. £l chef madrilerio decide rapido: dos tandas
de buns —bolitos al vapor rellenos de came o
verduras con delclosa salsa plcante— para compartir
y ramen con tiras de lomo de cerdo, hongos WXurage,
jenglbre y cebolieta RoNCero prepara una VErsIon
vanguardisia de es1a receta tradiclonal en la Terraza
del Casino. “El sabor €5 Igual, pero el mio es ]
completamente distinto. El espaguetl no s un Mapa conids ;zt‘;":zfiga"e":"“e"f
espaguetl, sino un noodie de aceite de oliva, vy los

clientes se hacen su proplo fideo al servirse 1a sopa”

Precio: entre 18 y 35 euros.

Eleven Madison Park
11 Madison avenue

“Bleven Madison Park €3 uno de jos restauranies de moda en la ciudad y una referencia
Imprescindible para los fooaies, los amantes del buen comer gue viajan a Musva Yark",
diee Paco Roncero. Al frente estd Daniel Humm. Con tres estrellas BMichelin y &l quinta
puesto &n & @Ema ista de Restaurand, afiade un toque de diversién & interactvidad a
su combinacidn de alta cocina y servicio impecable. Por ejemplo, proponiende un juego
de identificacion de ingredientes a sus comensales —lapiz y papel Incluidos— al llegar a
s postres.

Precio: 275 euros.



