RESTAURANTHO TEL BAR cov

MAGAZINE

DESTINOS VIAJES  HOTELES RESTAURANTES SPA/BALNEARIOS GOURMET VINOS CULTURA/OCIO COCTELERIAS FASHION/BAZAR

PORTADA HOSTELERIA RESTAURACION GASTRONOMIA MUNDO/VINO TURISMO PRODUCTOS LIFESTYLE OTROS

375 hotels

like you 1 e SNl | X
in 28 countries 1 4 " R \ | HOTELS
¥ - . N # :

( Bisqueda personalizada D
NOTICIAS

Sublimotion restaurante. Renueva creando nuevas sensaciones
que trascienden lo tangible IBERIA &
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El préximo 1 de junio se reabren las puertas de Sublimotion en Hard Rock Hotel Ibiza. Este afio como gran
novedad se incluye en la experiencia el wearable Samsung Gear VR, el ultimo desarrollo tecnoldgico de la
compafia
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SUBLIMOTION: ARTE, VANGUARDIA GASTRONOMICA E INNOVACION TECNOLOGICA EN UN UNICO
ESPACIO i
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Madrid,mayo 2015- Sublimotion reabre sus puertas el proximo 1 de junio. El restaurante del prestigioso chef
Paco Roncero, situado en Hard Rock Hotel Ibiza, el primer Hard Rock Hotel de Europa, sorprendera a sus

visitantes con un viaje sensorial que marida arte, gastronomia y tecnologia. Creando sensaciones que
trascienden lo tangible, lo real, gracias al ultimo desarrollo tecnolégico de Samsung, el wearable de realidad
virtual Samsung Gear VR, que este afio se incluye como novedad en Sublimotion para abrir las puertas a un
mundo de ensofiacion sin precedentes.

El concepto de Sublimotion nace en el 2012 dentro del taller de investigacion del Chef espaiiol Paco Roncero en
asociacion con Vega Factory, agencia de eventos especiales. Es en el afio 2014 cuando Sublimotion abre por
primera vez en la Isla de Ibiza gracias a la plataforma de Palladium Hotel Group. Durante dos afios de intenso
frabajo se consiguid fusionar alta gastronomia y la tecnologia mas vanguardista, con una puesta en escena sin
precedentes. Un espacio unico y exclusivo que hace de ésta, una experiencia emocional completa e inédita
hasta el momento que, ademas, ostenta el galardon como la Mejor Innovacién F&B en los “Worldwide Hospitality
Awards 2014".

El chef Paco Roncero, dos Estrellas Michelin y tres Soles Repsol. trabajo durante afios en la busqueda de las
condiciones perfectas para conseguir potenciar el sabor y la emocion durante todas sus creaciones. Un proceso
creativo del chef y su equipo, donde vanguardia técnica y creativa se traducen no solo en un estilo de cocina,
también en la manera de ofrecer y entender la gastronomia como una experiencia sensorial Unica.



Sublimotion es una capsula tecnologica de 350 m? desarrollada para sorprender, con una puesta en escena
tan diferente que lieva al comensal a un terreno experimental aun por explorar. La sala principal es concebida

como un lienzo en blanco donde no hay limite para la creatividad 70 m? diafanos y 7 metros de aftura que
cuentan con un sofisticado montaje audiovisual,

Un servicio coreografiado al milimetro dentro de una funcion donde el espectador es el maximo protagonista
Sentarse alrededor de una mesa nunca significara o mismo después de visitar este espacio emocional disefiado
con Ia Unica intencidn de intensificar el placer.



Por segundo afio consecutivo, Palladium Hotel Group acoge este gran espectaculo en Hard Rock Hotel Ibiza.
“Fiel a su posiclonamiento de hotel + eniretenimiento, Sublimotion viene a consolidar la amplia propuesta
gastrondmica de Hard Rock Hotel Ibiza, donde el ocio y fa restauracion, ademas de jugar un importante papel,
cuentan con una personalidad propia y caracteristicas tinicas”, asegura Abel IMatutes Prats. Director General de
Palladium Hotel Group.

Samsung Gear VR: la altima tEl:I"IDngiﬂ de Samsung se sienta a la mesa

La mesa disefiada para doce Unicos comensales significa uno de los desarrollos tecnologicos mas importantes
en el sector de la innovacion gastronomica. Este afio, Samsung y el chef Paco Roncero han colaborado para
desarrollar la experiencia Sublimotion powered by Samsung Gear VR. Gracias a la tecnologia de realidad virtual
de Samsung Gear VR, los comensales podran disfrutar en primera persona de una percepcion aumentada
sintiendo como se sumergen en lo que ven y experimentando sensaciones que trascienden lo gastronomico.

Ademas, proximamente estara disponible una aplicacion para Samsung Gear VR en Oculus Store que permitira
a ftodos los usuarios disfrutar de la experiencia de visitar el restaurante Sublimotion en primera persona
mediante contenido en 360° creado en exclusiva para Samsung Gear VR.

“Estamos muy confentos de poder participar en este proyecto junio a Paco Roncero, uno de los chefs mas
prestigiosos del pals. Sublimotion powered by Samsung Gear VR ha permitido a Samsung convertirse en la
primera compafiia que lleva la reafidad virfual a fa cocina, donde el arte, la vanguardia gastronomica e
Innovacion tecnoldgica se dan cita -declara Celestino Garcia, vicepresidente corporativo de Samsung Espafia-
De la mano de nuestro dispositivo Samsung Gear VR, damos la oportunidad a los usuarios de visualizar y sentir
en tiempo real, ofreciendo una auténtica sincronizacién de todos nuestros sentidos.”

A finales del 2014, Samsung lanzo al mercado Samsung Gear VR, el dispositivo de realidad virtual desarrollado
junto a Oculus que ofrece una nueva via para experimentar y utilizar contenidos moviles. Con Samsung Gear
VR, la compafiia refuerza su papel como lider en la categoria de wearables, gracias a su innovadora tecnologia
vy su disefio especifico que amplia la definicion de vida movil.

Durante la pasada edicion del Mobile World Congress de Barcelona, Samsung presento el lanzamiento de
Samsung Gear VR Innovator Edition. una nueva version completamente optimizada y compatible con los nuevos
smariphones Samsung Galaxy S6 y Samsung Galaxy S6 edge. Samsung Gear VR Innovator Edition garantiza
una experiencia de realidad virtual, completamente envolvente y cinematografica, con una vision mejorada y un
disefio mas confortable.

“2Como sera una cena con amigos en el afio 20507 Quizas Sublimotion sea el mejor ejemplo de qué viviremos
alrededor de una mesa denfro de 40 afios. Gracias al wearable Samsung Gear VR, este mundo gastro-
extrasensorial ya es toda una realidad”, afirma el chef Paco Roncero al comentar 1a colaboracion de Sublimotion
con Samsung.

Ademas de esta importante novedad, este afio Sublimotion contara con la presencia de Mapi Galan, reconocida
actriz con una amplia fimografia en paises como Francia, ltalia o Estados Unidos que sera el ejemplo mas
tangible de la vinculacion de Sublimotion con el arte escenico. Mapi sera la Maesira de Ceremonias en el
espectaculo que suceda cada noche.



Sublimotion contara con dos grandes patrocinadores en su nueva temporada: la marca de automoviles Land
Rover que, por segundo afio consecutivo, estara presente en esta experiencia con su Range Rover Sport, un
vehiculo de gran calidad y confort que cada noche transportara a los comensales hasta Sublimotion; y el
champan francés Laurent Perrier, que se degustara en todas las cenas y que llenara de burbujas, magia y
glamour el gastro-show interpretando un papel muy importante.

Sublimotion, jque comience el espectaculo!
Paco Roncero

Paco Roncero es uno de los maximos representantes de la vanguardia culinaria espafiola dentro y fuera de
nuestras fronteras. Una vanguardia técnica y creativa que se traduce no solo en un estilo de cocina sino
también, en la manera de ofrecer y entender la gastronomia como una experiencia sensorial Unica.

Actualmente es chef ejecutivo y director del NH Collection Casino de Madrid y su restaurante La Terraza del
Casino; de los gastrobares Estado Puro en Madrid, Ibiza y en Shanghai; del restaurante Barbarossa by Paco
Roncero, fambién en Shanghai; de Version Original by Paco Roncero en Bogota; del multi-espacio gastrondmico
Sinergias en Platea Madrid y de Sublimotion, el restaurante mas avanzado e innovador jamas imaginado que se
ubica en el Hotel Hard RocK Ibiza, el primer hotel de la famosa cadena en Europa.
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Entre sus multiples aportaciones al panorama culinario actual destacan ademas la creacion del software Gestor
de Cocina y la de un taller de investigacion en torno a la cocina y a las emociones Unico en el mundo:
PacoRonceroTaller.



Se formd en la Escuela de Hosteleria y Turismo de Madrid y realizd stages en Zalacain y en el Hotel Ritz hasta
gue en 1991 se incorpord a la plantilla del Casino de Madrid. En esta epoca se produjo la explosion de su
personalidad creadora que supuso una verdadera revolucidn para el Casino de Madrid y para el panorama
culinario nacional, ademas de la obtencidn de los mas prestigiosos premios gastrondmicos como el Premio Chef
L'Avenir 2005, otorgado por la Academia Internacional de Gastronomia, o el Premio Nacional de Gastronomia
2006 de la Real Academia de Gastronomia Espafiola.

La cocina de Paco Roncero es el resultado del dominio magistral de las mas evolucionadas técnicas culinarias,
de su desbordante creatividad y sensibilidad innata v de su capacidad de innovacién y espiritu investigador; un
estilo que ha dado como resultado importantes aportaciones a la vanguardia culinaria mundial. Asi, en la
Terraza del Casino, Roncero ostenta dos estrellas Michelin v tres soles de la Guia Repsol, un reconocimiento
tanto a su cocina como al especial cuidado que su director pone en todos los detalles que interviene en el ritual
gastrondmico.

Samsung Electronics

Samsung Electronics Co. Ltd., inspira al mundo y da forma al futuro con ideas y tecnologias de transformacion,
redefiniendo el mundo de los televisores, smariphones, dispositivos portatiles, tablets, camaras, aparatos
digitales, impresoras, equipos médicos, sistemas de redes, semiconductores y las soluciones LED. También
somos lideres en el campo del Internet de las Cosas o en iniciativas como Smart Home y Digital Health.
Samsung cuenta con 307.000 trabajadores en 84 paises con unas ventas anuales de 196 mil millones de
délares. Para mas informacién, por favor visita wwwsamsungcom Yy nuestro blog oficial en
global samsungtomorrow.com

Vega Factory

Agencia de eventos especiales y estudio creativo con mas de 15 afios de experiencia a nivel nacional e
internacional Su trabajo de puesta en escena en directo y su dominio de las nuevas tecnologias aplicadas a la
comunicacién han sido esenciales en la creacién de novedosos eventos y espectaculos. Actos inaugurales como
las bodegas de Marqués de Riscal del afamado arquitecto Frank Gehry, el Starlite Gala de Marbella o la
presentacion a medios de la Seleccion Espafiola de Baloncesto son algunas de sus referencias.

Fara mas informacién sobre Vega Factory, visite vega-factory.com

Hard Rock Hotel Ibiza

El primer Hard Rock Hotel de Europa, con categoria de 5* y ubicado en Playa d'en Bossa, Hard Rock Hotel Ibiza
se ha convertido en punto de encuentro de personalidades internacionales y amantes de las nuevas tendencias,
aunando la filosofia Hard Rock con el mas puro ambiente mediterraneo. Un acontecimiento que combina el estilo
y la energia de |a legendaria marca, junto al ambiente vibrante e islefio de Ibiza. Sus 493 habitaciones, 235 de
ellas Suites, lo convierten en el hotel de cinco estrellas de mayor ocupacion hotelera de la Isla Blanca. Asimismo,

el hotel cuenta con los amenities de la marca tales como Rock Spa®, Body Rock®, Rock Shop® y Roxity Kids
Club™  ademas del centro de convenciones mas grande de la isla con una ocupacién para mas de 600
personas.

Palladium Hotel Group, propiedad de Grupo Empresas Matutes, opera el Hard Rock Hotel Ibiza bajo licencia
otorgada por la marca internacional.

Para mas informacion sobre Hard Rock Hotel Ibiza, visite hitp/fes hrhibiza. com/




var Rock o za

< Te ha parecido interesante esta noticia? ﬂg?x (2) @l\mﬂ:

Noticias Relacionadas
» El restaurante Sublimotion, gana el WorldWide Hospitality Award
? Restaurante Sandé se renueva con la celaboracion de Arzak Instructions
» Goya, el Restaurante del Hotel Ritz a la Caza de las nuevas tendencias
® Flanigan, 25 afics creando magia
» Brugal renueva la imagen de su emblematice Afiejo
» Confortel Suites Madrid se renueva con una imagen mas vanguardista
* Anna de Codomniu Brut Rosé el Cava mas emblematico se renueva
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