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Porque el café no puede faltar en la alta cocina, la conocida marca suiza pone en
marcha unas jornadas para el lucimiento de esta bebida. Platos salados y dulces

concebidos por tres grandes dela gastronomfa espaﬁola
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Tres magnificos cocineros, tres menas singulares y otras tantas experiencias gastronémicas en torno al café.
Y es que ellos seran los protagonistas de Nespresso Gourmet Weeks, unas jornadas que pondran al alcance
de los amantes de esta bebida universal la posibilidad de degustar platos concebidos ad hoc para esta
conocida marca de café en capsulas

Entre el 16 y el 31 de mayo los restaurantes La Terraza del Casino, Ramén Freixa Madrid y Sergi Arola
dispondran para los socios y clientes de Nespresso menus en los que el café sera el ingrediente principal de
principio a fin, desde los aperitivos a los platos principales o los postres.

Cada uno de los chefs ha desarrollado sus propuestas tras seleccionar sus cafés favoritos, elegidos de la
variedad de grands crus con los que cuenta la multinacional suiza. Muestra de ello son creaciones como la
torrijo de vino con cuajada de foie gras, reduccion de bayas rojos y café Roshaya de Colombia que ofrecerd Ramaon
Freixa, o el salmdn con punta de espdrragos, pomela, regaliz v café expresso decaffeinoto, del madrilefio Paco
Roncero.
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