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| El chef espanol Paco Roncero participa en el pop-up 2
gastronémico del Café Royal en Londres

ASIER NUNEZ

El chef Paco Roncero -galardonado con dos Estrellas Michelin, tres Soles Repsol y Premio
Nacional de Gastronomia 2006- llega a la capital del Reino Unido para ofrecer su magia
gastronomica al comensal britanico en un proyecto llamado The Domino Effect. Paco Roncero
inaugurd el afio pasado Sublimotion en Ibiza, convirtiéndose en el restaurante mas caro del

mundo.

Disfrutar de la comida vanguardista de Paco
Roncero cuesta alrededor de 1.200 libras por
persona y promete una experiencia tnica
donde espectaculo y gastronomia van de la
mano. Para esta ocasion, Paco Roncero ha
creado un menu de degustacion exclusivo
que tendra lugar en el Café Royal durante las 4
semanas que dura el evento pop-up con un

precio de 90 libras.
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El restaurante abre esta noche y los platos del menu estaran disponibles hasta el 11 de abril.
Entre ellos, se podra desgustar de un risotto de calamares con curry, foie gras y cardamomo o
tartar de atun, entre otros. Paco Roncero se caracteriza por su cocina vanguardista, y una

estrecha relacion con la innovacion tecnoloégica para crear una experiencia Unica. Todo ello se

hace posible gracias a Sublimotion, situado en el Hard Rock Hotel de Ibiza.

Hotel Café Royal, situado en Regents Street de Londres

Seglin ha cometado Paco Roncero al diario Evening Standard, “el concepto es espaiiol, la
filosofia es la espaiiola y los ingredientes son 100% espanoles”. Sin embargo, en este evento
no se podra disfrutar del espectaculo de luces, proyecciones y trucos que tanto han
caracterizado al restaurante de Ibiza. Sublimotion solo sirve a 12 comensales por noche y cuenta
con un personal de servicio, alrededor de 25, que forman parte del show gastronémico e incluye
todo tipo de trucos como la levitacion 0 efectos con rayos laser junto a los 20 platos que forman
el mena.

En el Café Royalsolo se podran ver algunas técnicas de

Paco Roncero. por ejlemplo, el uso del nitrogeno

liquido. Andrew Turner, Chef Ejecutivo del Café Royal

se muestra encantado de tener a uno de los mejores

chefs del mundo en su restaurante

urner concedio unas palabras al Evening Standard y

dijo que "Paco Roncero siempre ha estado un paso

por delante en la innovacion de las gastronomia

espanola y Londres es el escenario perfecto para
admirar sus platos gracias a su gran diversidad
Esperamos atraer a muchos comensales curiosos por
probar la gastr spanoia al estilo de Paco
~ Roncero con un precio muy atractivo”. i chef espafiol
sera una de otras muchas colaboraciones de prestigiosos acias al evento

The Domino Effect
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