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EL PULSO DEL PLANETA

El chef del menu mas caro
del mundo asalta Londres

El madrileno Paco Roncero ofrece una degustacion por 90 libras
en el comedor donde cenaban Oscar Wilde y su amante

Paco Roncero, en el restaurante Domino del hotel Café Royal

LUIS VENTOSO

CORRESPONSAL EN"
LONDRES

por el mundo, unos 30.000 franceses y
2.000 que ponen tapas y dicen que son
espaiioles. Nuestro problema es que en
Espana se vive bien y no hemos salido».

El Café Royal, vecino de Piccadilly y

on un oficio de riesgo creado en 1865 por un vinatero francés,

como la hosteleria y 46
afos, el cocinero madri-
lefio Paco Roncero pre-
senta estampa finay as-
pecto energético. Todo tie-
ne un precio. Ayer a las seis de la
maifana el termémetro marcaba en
Londres unos cuatro grados. Pero el
chef cuenta que ya corria millas por
Hyde Park. Roncero es un dos estrellas
Michelin y titular de la Terraza del Ca-
sino de Madrid. Practica la cocina mo-
derna (controlada) y cobré eco exterior
cuando el pasado verano lanzé en su
restaurante Sublimotion de Ibiza «el
ment mas caro del mundo».
Ahora Roncero se ha traido a Lon-
wiires una version de aquel alarde, pero
con menos efectos especiales. Lo ofre-
ce hasta el proximo 11 de abril en el
restaurante Domino del hotel Café Ro-
yal. La prensa inglesa lo ha vendido
como «Pruebe el ment mas caro del
mundo... por 90 libras». «No es exac-
tamente eso, pero bueno...», sé rie gl
chef espafiol, encantadoﬂcon la acogi-
da: «A las siete de la mafiana ya esta-
w8an entrando reservas». £
Roncero explica que «la cocina espa-
fiola gusta cada vez mas, lo que pasa es
Aue hay 60.000 restaurantes italianos

es un lugar de solera, asociado a la bo-
hemia chic. En 2012 se convirtié en un
hotel de lujo, con firma del arquitecto
David Chipperfield. Antes, a finales del
XIX, fue el lugar donde Oscar Wilde ini-
ci6 su amor fatal con el taimado Lord
Alfred Douglas, que le cost6 una tre-
menda condena a dos afios de trabajos
forzados. ;Qué les pondria de cena a
Wilde y suamante? «Les daria sin mas
el menti que tenemos, que ofrece de todo.
Puede parecer demasiado sofisticado,
pero no. En nuestra gastronomia nos
basamos mucho en el producto. Y lue-
g0, si das una chispa de la cocina mo-
derna, de nitrégeno liquido, no pasa
nada. La gente ve que es comida rica».
Cuando le confesamos que no so-
mos muy del universo del brioche de
hormigas y la croqueta liquida, Ron-
cero hace una aclaracion: «Investiga-
mos para aprender. Pero aqui te co-
mes un lenguado, un pichén, un vena-
do, buenas almejas... Es

numero uno es que nadie se vaya con
hambre». :

Sobre su menti ibicenco de 1.500 eu-
ros matiza que es mas que comer; se tra-
ta de eso que se ha dado en llamar una
«experiencia». «<Es un espectaculo gas-
tronémico, donde jugamos con una par-
te emocional y sensorial muy impor-
tante. Un espacio para doce personas,
para las que trabajan casi treinta. Hay
mucha tecnologia, la mesa es una pan-
talla de proyeccion... Tras la experien-
cia, la gente dice que para nada es caro.
Aqui, en Londres, vas a un restaurante
con tres estrellas Michelin y menos de
quinientas o seiscientas libras no te de-
Jjas. Y no vives esa experiencia tinicay.

¢No es un poco esnob cobrar 1.500
euros per una comida en un pais con
4,5 millones de parados? Roncero res-
ponde con un razonable argumento li-
beral: «Si me lo hubiesen regalado o el
Gobierno me diera algo, la gente podria
enfadarse. Pero es una inversion parti-
cu{ar. Un negocio privado en el que
arriesgamos nuestro dinero e imagen.
Hemos hecho un proyecto tinico en el
mundo, pero en Espafia nos cuesta mas
entenderlo. Nos lo han pedido en Las

Vegas, Qatar, Abu Dabi...».

un error pensar que la « A Ronce -
cocina moderna es dar Esnsllallr AT jadesola r(1)' qu;straba
i 8 pe quela solymas, sele
poco en platos muy gran- cocina mod Ve contento. «Mi suerte es
des. Ya no. En mi menu erna que mi trabajo es lo que
degustacion del Casino €S dar pocoen .. gusta en la vida.
de Madrid te comes un platos muy iMe levanto sonriendo
kilo de comida. La regla grandes» porque voy a trabajar!».
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EL NAUFRAGIO

La plaza de Colon, entre
anclas y patas de palo,
parece un naufragio de
Turner o Géricault

na Botella busca los huesos

de Cervantes para coronar su
A_Botellato, que serfa, seguin las
encuestas, la puesta de sol en Ma-
drid del poder pepero. jLos Colgaos
de Caritas! Lo de «Colgaos» lo dice
Maria Soraya («somos los colgaos
del andamio») vestida de rojo como
una Kelly LeBrock de bolsillo, y 1o
de «Caritas» lo dice la Agencia Tri-
butaria, que tiene cinismo (jel ba-
rril de Diégenes!) incluso para eso.

Pero los sabuesos de Botella en
las Trinitarias no son los sabuesos
de Arsuaga en Atapuerca, y el pala-
brerio no se transformara en nego-
C10.

-A ver, nifo, (qué prefieres? ;Leer
el Quijote o visitar a Cervantes?

En eso quedara todo.

Como el Barrio de las Letras es
un cazadero municipal (multas con
camara) algo estrecho, que lleven
la urna con el polvillo de Cervantes
(«serdn ceniza, mas tendra senti-
do») a la nueva calle de la Armada
Espafiola, antes Jorge Juan (su pri-
mer tramo), que es la verja del Mu-
seo Arqueologico entre Colon y Se-
Irano, conocida como gran cazade-
ro municipal (multas a mano).

Cervantes manco en Lepanto y
estéticamente la plaza de Colon pa-
rece un naufragio de Turner o Gé-
ricault (jah, esa sed de mar que hay

en Madrid!): aqui la pata de palo de

Blas de Lezo, alli un puente de ga-

le6n («el enchufe» verde de Lame-

la en las. Torres de Colon), la anti-

gua peana vacia del almirante (iba

a ser para Gallardon y, a este paso,

serd para Buitaker y Blasillo), Ro-

binson paseando el perro, un Vier-

nes fumando un peta, cascajo de

playa donde Arias Navarro tenia

hierba y hasta el ancla de Jorge Juan,
el hombre que demostré la chate-
tad de la Tierra, cuyos polos vienen
a ser como la napia de Jack Palan-
ce.

Botella, que con el pretexto del
tabaco (jla salud, que como todo el
mundo sabe es pagar impuestos!)
parceld el espacio peatonal de la ca-
pital, con el pretexto de Cervantes
podria parcelar las filtraciones del
estanque de Vaquero Turcios en la
calle de la Armada Espanola.

Y la actual plaza de la Marina Es-
panola pasaria a llamarse de Dona
Marina.



