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Sinergias, el proyecto gastronémico de Pepe
Solla, Marcos Mordn y Paco Roncero
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Aritme de valses durante el enzayo del concierto de Ano Nueve. Paco Roncero, Marcos Mordin y Pepe Solla legan o Platea listos
para contarnos en que consiste Sinergias. su propuesta gastrenémica para Platea.

¢Qué es sinergias?

Marcos: Es la unién de tres amigos a los que les gusta dar de comer.

Paico: Hemes querido junter todo nuestro cenocimiente y desarroliaric en cince espacios. Tenemos "Castizo”, con las tapas
espariolas como las crequetas, las patatas o los tortillas. En "A mordiscos” tenemos ensaladas. becadillos. pinches y empanadas.
etc

Pepe: “As Bateas” es un espacio maés marine, encontramos pulpe, gombas, caviar, ostras naturales o alinadas. mejilones. etc
“Entrecortes”. en el Foso, estd basado en las camnes. Tenemos diferentes ofertas, desde pollo con diferentes dlifios, costillas.
entrecot, perritos a base de chistorra o morcila y hamburguesas.

Marcos: El puesto que nos faltaria seria el ‘De Cuchara’, que es probablemente &l puesto més estacional porque la cuchara
cambia durante el oo en nuestro pais. En verano te encontrarés gazpachoes, sopas frias y comida muche maés fresca, y en
invierno unas lentejos, fabada y otros quisos tradicionales espafcles.

Pepe, Hay que destacar que individuaimente no hemos creado ningun espacio, que tados hemos puesto nuestro granito de
arena en cada uno. Y aungue genercimente todo el munda relaciona “As Bateas” conmigo porgue soy de o tierra del mar, en
reclidad loscinco espacios los hemos definido conjuntamente.
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¢ Cémo nace el proyecto de Sinergias?

Paco: cuando Platea n

puestos separados si en el fondo somos amigos y nos llevamos muy bien »_,:C' que no hacer un proyecto juntos y

=

e propone que les ayude a traer cocineros al espacio pensé gque por qué traer cocineros y montar

cprovecharnos de los conocimientos de cada unc? Por eso precisamente nuestros locales reciben el nombre de S nergias.

A partir de agui me puse en contacto con Marcos y Pepe, y posteriormente con Mercedes y Nerea, gue nc son cocineras pero

son parte imprescindible de la 9%5‘: on de \_/"‘9?’9105

¢,Como recibis la invitacion por parte de Paco?

Pepe: cuando nos comento el concepto que tenia en mente me parecié Un apoyo, no sé si solo darias el salto de meterte en

uno de los locs r. Y también junto a Mercedes y Nerea parece que es bastante mas facil ir abarcando pro

crear ofertas. y darie forma y vido. Era un proyecto que solo no era tan ilusionante como en grupo.

¢,Que es lo que gportdis idividuaimente o Sinergias?

Marcos: individugimente poco. Todos hacemos un gjercicio de demaocracic, no solamente entre los cocinercs, sino que
Mercedes y Nerea también tienen su aportacion porgue estamos intentando crear un espacio para todo el munde. Cada uno
obviamente defiende lo suye, y aungue ne lo parezca. el cascarrabias es Paco. y Pepe v yo le sopertamos.

(risas)

Poico: Hemos creade sinergias como un equipo v cungue no estarmcs fisicamente dia a dia, nesotros hemaes aportade la parte

9‘31—{[’0"0["1\50 Y Mercedes Y Nerea nos apoyan con toda la C_;QC-IIO' Y la comunicacion

¢,Que hace que Sinergias sea diferente del resto de propuestas gastronomicas
‘made in Spain” de Madrid?

Paco: No es solamente Si nergios lo gue es diferente, lo que realmente aporta algo diferente es Platea, que =5 un concepto

diferente a cualquier otre espacio gue haya ahera mismo en Madrid. Para mi, Sinergas

es una parte de Platea y lo que hemos

hecho ha sido apertar nuestra vision gastronomica

¢ Qué pensasteis la primera vez que entrasteis en platea?

Marcos: un espacio Unice.

Pzpe: hay que venir para entenderlo.

Paco: impresionants Y la gente lo primero que dice es que el espacio es impresionante, y luego gue la comida de Sinergias esta

buenisima (guino)

El encuentro con este trio de cocineros acaba come empezo, entre bromas y risas. Y es gue &l buen humer no esta renido con la

fllozofio de Sinergios: una oferta variada donde prima la calidad y el buen hacer.




