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Wer mas cotizacicnes

— TRAS FIRMAR UN ACUERDO CON NH

El chef Paco Roncero asume la gestion en
solitario de Estado Puro para iniciar su
expansion internacional

CUMPLE OTRO SUERNO. |
VUELA A ROMA. vueling
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Directorio: Paco Roncero  Michelin Ibiza Hard Rock

Conecta tu modo tren @ ren fe
El chef espafiol Paco Roncero, u 2

que cuenta con dos estrellas

Michelin, ha firmado un acuerdo (5 ?

con NH para asumir el 100% de la m 0

titularidad y gestion de la marca a Cilldad
Estado Puro, cuyos 3+ 0

establecimientos explotara de =

forma independiente al grupo RESERVAR‘ i
hotelero, segun ha informado en Te .
un comunicado. invitamos al

desayuno earceis

HOTELS & RESORTS

Roncero abrié en 2008 las puertas de Estado
Puro, un innovador concepto que respondia a la
reinvencion del tradicional bar de tapas y que
introdujo por primera vez en el [éxico culinario
espafiol el término 'gastrobar’.

Foto: ESTADO PURO

El cocinero madrilefio se embarca en su primer proyecto empresarial en solitario
desvinculandose en la gestion del negocio del grupo hotelero, con el objetivo de
"evolucionar y madurar el concepto” tanto estética como gastronémicamente y
"expandirlo a nivel nacional e internacional”.

Roncero, ademas, busca la expansion de la nueva ensefia, que este afio ha llegado a ;
Ibiza, con la apertura de un Estado Puro dentro del nuevo Hard Rock Hotel Ibizay a ” O8N W
: . . d . - S— Los angeles de Victoria's Secret
Shanghai, donde inauguré en julio otro local en la conocida zona comercial de Xintiandi. :
S o 2 e o . i g graban hoy su desfile tan esperado
Ademas, ya ha iniciado negociaciones para proximas aperturas internacionales que veran
la luz en los préximos meses.

"Hemos escuchado al cliente, aprendido de sus gustos y seleccionado aquellas recetas
que mas se han demandado a lo largo de estos seis afios”, ha explicado Paco Roncero.




