EL PAIS

INICIAR SESION | REGISTRARSE Q

El Viajero

Lo nuevo de Paco Roncero, en Bogota

+ Version Original ocupa una casona en la zona G y propone cocina espafiola de vanguardia en

Colombia
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Dos estrellas Michelin, tres soles Repsol —maxima calificacion en Espafia—, Premio
Nacional de Gastronomia 2006, varios restaurantes en Madrid y otros en Shanghai e
Ibiza. Paco Roncero, uno de los maximos representantes de la cocina espafiola de
vanguardia y pupilo aventajado de Ferran Adria, estrena restaurante en Bogota. g,Y por
quéenla capltal colombiana? "Hace tres afios en un viaje al eje cafetero descubri |

de Col 2 y su cocina, con mucha tradicion y sabor. Fue entonces cuando

decidi abrir junto a un grupo de socios este nuevo restaurante, aprovechando la
efervescencia gastronémica de la ciudad”, dice.

Ubicado en una casona de tres pisos y bellamente decorada, el nuevo restaurante de
3). "Estoy

Roncero en Bogota se llama Version Original (Calle 70A #5-67; +5
cansando de visitar restaurantes en todo el mundo donde dicen ofrecer comida
espafiola solo por el hecho de servir croguetas y tortilla. Lo que quiero es que los
colombianos prueben la verdadera comida de mi pais, la version original”, explica el

chef.

V.0 alberga tres propuestas
gastronomicas diferentes a partir de
un recetario 100% espafiol. La planta
de abajo es un bar de tapas con una
cocina tradicional puesta al dia en
presentacion y técnica, donde los
fines de semana suena flamenco en
directo. Ensaladilla rusa, tortilla, pulpo,
empanada gallega. patatas bravas,
croquetas de jamén ibérico, callos a la

Patatas alioli en el restaurante Version Original, de
Paco Roncero, en Bogota.

madrilefia, cojonudos de morcilla,
tostas de jamon ibérico o los famosos filipinos de foie de Roncero, cubiertos de

chocolate blanco.
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Con solo 22 afios y después de trabajar en restaurantes como Zalacain o el londinense

The Fat Duck, Nicolas Lépez es uno de los jefes de cocina junto al colombiano Nicolds

Bejarano (formado con Arzak y Martin Berasategui). LGpez nos guia por la segunda

planta, en un ambiente mas intimo y reservado, donde puede verse un restaurante

gastronomico de alta cocina espafiola de vanguardia. con platos mas fuertes y

contundentes: arroces, jarrete de ternera con crema de patata al aceite de oliva y

verduras de temporada vy magref de pato con arroz de ave y morillas encurtidas, entre

otros.

En unos meses, |a tercera planta de Version Original
(todavia en desarrollo), acogera un espacio exclusivo
para ocho personas inspirado en Sublimofion, el
restaurante que Paco Roncero tiene en Ibiza,
probablemente el mas caro del mundo (1.650 euros
por persona). En este nuevo taller multidisciplinar, que
desafiara todos los limites de la experiencia senso-
gastronémica, los comensales viviran una experiencia
Unica en la que mediante un sistema audiovisual y sin
moverse de la silla podran trasladarse del Artico a
Central Park para tomarse un céctel, y de ahi al fondo
del mar o, por qué no, a un viaje en globo hasta el
mismisimo infierno.

Mas propuestas en Bogota pinchando aqui

‘Brunch’ V.0.

Los domingos y lunes festivos,
de 10 a2 13 horas, el
restaurante sirve un brunch
con pasteleria, panes y
mermeladas caseras, Zumos,
huevos, embutidos, quesos,
tostas, bocadillos, platos de
cuchara y postres.

Aire fresco para los Audi A1

La marca alemana actualiza sus utilitarios
con retogues cosméticos y nuevos motores.
Los modelos renovados saldran a la venta en
febrero con tarifas desde 19180 euros

Los padres y la seguridad
vial
MAN

El 83% de |os progenitores espafioles, a favor
de que sus hijos reciban formacion vial. Mas
del 70% cree ademas gue |as ensefianzas actuales resultan insuficientes

Armadura electronica para
proteger mejor

MARCOS
El laboratorio Euro NCAF, de pruebas de
choque, analiza la seguridad de 25 nuevos
modelos. Los coches que incluyen los ditimos avances tecnolégicos
obtienen notas mas altas. Se ha evaluado el primer Porsche, que saca
una de las calificaciones mas elevadas




