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En este restaurante manda
la inteligencia artificial

Paco Roncero crea una experiencia culinaria en la que
un robot, Hisia, juega con los sentidos de los comensales

ROSA RIVAS
Madrid

51 en 2000 una odises del espa-
cio Hal se llamaba ¢l ordenador,
mids persona que miquing, cu-
yo control regia la nave de clen-
cia ficcion, en la nueva aventura
culinaria del chef Paco Roncero
(Madrid. 1969) Hisia es quien
domina la accién. Se trata de
una mesa inteligente que presi-
de un espacio de disefio van-
guardista escondido en un edifi-
cio del siglo XIX, el Casino de
Madrid, en ¢l restaurante La Te-
rraza (dos estrellas Michelin),
“Cada dia es una oponunk
dad Onica para explorar”, dice
Roncera Pero como kb explora-
cion pam todos los pablicos es
tan arricsgada como ¢l
viaje de un astronauta,
¢l cocinero ha querido
disenar un planeta ex-
clusivo, para buscado-
res de sensaciones nue-
vas. Ocho personas sc-
guirdn en cada cena o
comida el guion de una
trama gastrondmica.
Invitedos por las
cmpresas patrocinado-
ras del muevo taller de Roncero,
con la Guia Repsol (que le ha
dado tres soles) a la cabeza, los
comensales vivirin coda vez ex-
pericncias Gnicas. Todas empe-
zarin en ||n lugar especial, en
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Aspecto de una de las mesas del ta-
lier de Roncero, y la tarjeta que reci-
ben los comensales.

mente habrin recibido un tic-
ket con la frase “todavia puedes

las antip del pto del
taller, ¥ no sabrin adénde van.
El accesa no serd por la puerta
principal de Alcald 15, recorre-
rin espacios ocultos del Casino,
como si fueran espiss, Previa-

te” imp Junto a
un codigo BIDI que les permiti-
rit descargarse un trdiler en su
teléfono mdvil. Unavezenel in-
terior del recinto, sus movimien-
105 irdn activando luces e imige-

nes. "Es como un teatro”, expli-
ca el chel madrilefio. Una obra
de teatro con intriga, misterio y
efectos especiales para estimu-
lar, sugerir y también captar
sensaciones de los actores: los
les. Entre b li
(u] fondo del taller), tres cocine:
ros ejecutan ¢l mend degusta-
don En la sala (de 45 mctros
d hay tres ac

mt (camareros y sumiller).

Y aungue ccurren cosas rea-
les, con el piblico y el propie
cocinero como personajes de la
histeria culinaria, la escenogra-
[ia cs mis propia de un videojue-
go. vna realidad viral que a
veees traslada al ambiente de la
nave espacial de la pelicula de
Kubrick. Los alimentos del me-
ni se huelen, se sien-
ten y se comen con los
ojos en platos virtua-
les antes de morderlos
en el verdadero plato.

Hisia cobra vida. lo
notan quiencs van ocu-
pando  las  sillas
ergonomicas que ro
dean la blanca mesa,
de seis metros de lar
go y fabricada en Ke
raon, un material cerdmico es
paiiol de altas prestaciones. Va
rias pantallas mdviles son com
Plices de Hisia reflcjando indge
nes de campos, mares, oliva-
res.. Los elementos de la natura:
leza estin muy presentes, con
miles de matices luminicos. Na-
dan peces, cacn aceltunas o go
tas de lluvia, hay olor a tierra
mojada.. La mesa puede ser
una balsa de agua o de aceite

Suena una tormenta o s¢ origi-
na un pequeiio tornado en ¢l
coctel delvaso. Es un especticu-
lo sensorial donde las mentes
juegan, pere las manos tam-
bién. Como o |la hora de atrapar
los aperitivos o ¢l transparente
cucurucho (de obulato) para ca-
tar aceites. En ¢l meni no pue-
de faltar la pasidn y especiali-
dad de Rencero, el aceite de oli-
vi. Como ramas de cristal ama-
rillo, brotan de una pared 216
probetas con aceites de todas
las regiones.

Paco Roncero, en su nuevo taller multisensorial en el Casino de Madrid.

Las experiencias surgidas en
este teatro-taller culinario, el
“suefio hecho realidad” del chef,
no solo se filmarin para los pro-
tagonistas. Los hallazgos am-
hién se traducirin en platos nue-
vos para ¢l restaurante de La
Terraza del Casino y quizi pue-
de que salten al mundo de la
tapa (servidas en los bares Esta-
do Puro). El objetivo es crear
“Innovacion para generar emo-
ciones y probar discursos gas-
trondgmicos”, como subraya el
cocinero.
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Buen viaje
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