90 » Finde

Viernes. 18 de mayo de 2012 + LA RAZON

[ CINE | TEATRO | MUSICA | COMER | GENTE | TELEVISION

Aceitedeoliv
masextraguenunca

Mientras los chefs le rinden homenaje, también resulta
el detalle perfecto parallevar aunacena de verano

2 ABRAHAM GARCIA

Hl chef de Viridiana es uno de los que mids
sabe de nuestra joya mediterrénea. Mientras
se«pelear en la cocina con un mardin, cuenta
que en nuestro pais no existe una cultura del
aceite: «He conocido a personas que los
juzgaban por el color e, incluso, creian que el
mejor erael misviejor. Elaborad suyo enla
campifia de Puente Genil, «nuestro mejor
tesorow, anade, que mejora bocados como el
salmorejo, latempura ylamayonesa.

® dLomejor? Boguerones marinadcs.
® Precio ments: 110 eurcs

® Dénde: ¢/ Juan de Mena, 14. Madrid,
Tel. 915234478,

3 JOAN ROCA

Almade El Celler de Can Roca, imprenga el
menti de los sabores del Mediterrineo. Fl
bonsdi conolivas caramelizadas es uno de

4 los primeros hocados que llegan ala mesa
para transladar al comensal a su tierra antes
decomenzar € paseo por el bosque en busca
de trufas ysetas de temporada. Ensalada
verde con sorbete deoliva, el bacalaoen
brandada con sopa del mismo zumoy la
tortilla de calabacin son las estrellas.

o ilomejor? Laensalada verde.
@ Precio ments: 160y 130 eurcs.
‘@ Dénde: Can Sunyer, 48 Gerona
Tel.972 222157

VENDO
ADOSADO

- Puerto de Santa Maria (Cadiz)

- Urbanizacion Las Redes a 100 m de la playa

- 4 dormitorios, 3 cuartos de baiio, salén con
chimenea, cocina completa y Armarios vestidos.
- Jardin con Porche, aparcamiento privado.

B 667 525210

Templos de
la aceituna

o Fundacién
Patrimonio Comunal
Olivarero. C/ de Mejia
Leguerica, L Madrid.
Tel. 913080505,
eLlaChinata.

C/ General Diaz
Porlier, 4. Madrid.
Tel.914027528.
elaCuinaden
Garriga. Camrer del
Consell de Cent, 308.
Barcelona.
Te.932157215.

@ Inossidable,
C/Ferndn Gonzalez. 6.
Malaga.

Tel. 952222 826.

@ Aunclick.

-www.olivaoliva.com
-wwwiloveaceite.com
-www laorganic.es
-www.elcorteingles.es
-www.aceitevirgen.co
o Catas. Escuela
Espariola de Cata.

C/ Alcala, 142 Madrid.
Tel. 9140267 04.
-catasdeaceitecom
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4DANI GARCIA

Hacearios lo texturizo para crear la
palomita ylaaceituna nitro, que gusté
tanto como el caviar Riofrio con lingote
de aceite deoliva. «Tti necesitas aire para
respirar, yo aceite para cocinars, afirma
el chef de Calima, quien dela aceituna
utiliza hasta el hueso. Hace emulsiones,
espumas v licuados. Estatemporada
ofrece un tinico menti, que ha denomi-
nado Oximoron, compuesto por 22
pequenos bocados, entre ellos, los
boquerones rebozados con espuma de
vinagre rellenos de perlas deaceite, la
raya soasada con caldo dashi v el huevo

sinhuevo.

Tatiana Ferrandis
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:I_ PACORONCERO

Investiga en el jugo de aceituna
paraalcanzar texturas nuevas,
elaborar emulsiones y espesan-
tes, asi como para crear otras
técnicas de vanguardia:
«Siempre lo he colocado en el
lugar que se merece, incluso
como ingrediente principal de
un plato. Es nuestra joya y hay
que tratarla como taly, afirma el
creador de bocados tan
sofisticados como la paellade
aceite de bogavante, en la que
elabora granos de aceite de

oliva. El queso de parmesano,
para el que extrae «la grasa mala
para volverlo a formar con otra
mis saludable, prosigue, ylas
gominolas, que es una emulsion
deaceite y azticar yresultan
sorprendentes. ;La novedad? En
su taller, situado en el mismo
Casino de Madrid, ha incorpo-
rado una oleoteca compuesta
por 216 probetas de distintos
zZumos, «Se trata de un espacio
multisensorial centrado en Ja
investigacidn,, adelanta.

eiLomejor?El gueso de parmesano, la paellade bogavante (sustituye
los granos dearroz y los elabora con aceite de oliva extra virgen) y el

izado, que part

Jilla para untar.

 Precio medio: 115 euros.
@ Donde: ¢/ Alcald 15 Madrid.
www.casinodermadrid.es

de perlas deaceite
ylespostres: bos
gusanos deseday
lamariposa.

# Preciomend:
noofrececarta,
sobsinveun
espectacular
menu por 146
£Ures.

® Dénde: Hotel



