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Madrileiio de nacimiento, Paco Roncero se ha convertide en uno de los principales baluartes
gastronamicos de Madrid. Su carta de presentacion son esos platos de vanguardia que se sirven
cada dia el restaurante del Casine de Wadrid y en el gastrebar Estado Puro, ambes con una
novadora carta.

Siguenos en...

n Facebook B Twitter
Autor de los libros Bocadillos y Ensaladas, Tapas v Gastronomia del 8. 3, v Tapas en Estado Puro;, Paco Roncero —

gs, ademas, el director gastrandmico del Club Millesimé, Premio Chef L'awenir en 2005 v Premio Macional de

Gastronomia, en 2006. .. pero jpor sus platos le conoceréis!
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Convivencia de tradicién y vanguardia

. Carlos Urroz: Arcohdadrid es una feria en
avalucién

Turisme Madrid: Eres, sin duda, une de los buques insignia de la cocina de vanguardia de Madrid, pero ;qué es

realmente la cocina de vanguardia? 2. Paco Roncers, gastranomia de lujo

Paco Roncero: A la gente le gusta catalogar 2 comida como cocina de vanguardia y cocina tradicional, pero yo creo

fque en mi concina comviven ambas tendencias, La cocina tradicional es la gue se hace desde siemprey la cocina de 3. duan Duyes

wanguardia s 13 cocina modema, para la que e usan téonicas modemas. En ambos casos 1o importante es el

producto. Es cierto gue en lo gue se conoce como cocina de vanguardia le damos un trato diferente al producto, pero 4. Ouka Leele: Madrid es como una madre vestida
siempra respetdndalo al maxima de blanco

TM: Eres el responsable de todo lo que se cuece en el restaurante del Casino de Madrid y en Estado Puro, dos 5 Exposicién Antoni Tapies. Afios 1950 - 1670
estableci itos muy diferentes... ;Oué podemos encontrar en cada uno de ellos?

PR: La verdad es gue son dos espacios muy distintos. El Casino de Madrid es un sitio donde tenemos un restaurante B. Ticala obiz vez Sam

gastrondrmica con dos Estrellas Micheliny tres Soles de 3 Guia Repsoly donde hacemos una cocina moderna, con

cierto lujo T. Yilana desata las carcajadas en el Teatro Alfil

Sin embargo, Estado Puro es o gue [lamamos un gastrobar, en donde hacemos una cocina de tapas tradicional,

pera en el que igualmente cuidamos mucho el products. En Estada Pura hacemas llegar nuestra cocina al gran 8. Eseapadas omantisas
puablico.
9. En SanValenfin... los hay que estrenan vida
TM: Nos estas hablando constantemente de la importancia del producto ; Tienes tu algun ingrediente fetiche?
PR: El aceite de oliva. [Es esenciall 10. Madiid se pone romantice
TM: En tu cocina la creatividad y 1a originalidad son rasgos ZCOmo es ese proceso de creacion?
PR: Mosotrog realmente 1o que hacemos es elegir un producto y trabajar a parir de &l. Se trata con las técnicas ¥
elaboracionas que ya conocemos previamente y vamos dandole farma. Muchas weces también |a inspiracidn viene MAD
porideas de cosas que hemos visto antes, no necesariamente relacionadas con la gastronomia, sino historias que

nos pasan en la vida cotidiana
iPor qué registrarse?
En un mes estrenaré mi taller gastronémico

Recibe una completa newsletter con toda la
informacidn sobre Madrid... 56 of primers en

TME: A la hora de crear :la cocina se convierte en un laboratorio? enterarte.

Accede 3 cONCUrsos v promociones especiales
PR: Mosotros no lo wivimos asi porgque esté todo va muy marcado, muy establecido, pero la verdad es gue siguela para distrutar de Madricl
ES

THE Pero 1 eres una mente inquieta En que estas trabajande en estos momentos?

PR: En mi taller gastrondmico, que estamos terminando de cuajary que, en un mes o mes y medio podremos va
astrenar

THE: ;Cuéntanos!

PR: E= un espacio en el que nos vamos a dedicar a investigar, pero sohbre todo, es un espacio en el que vamos a
proporcionar nuevas experiencias a todos los comensales. Mo sdlo queremos investigar con la comida, sino que
ademas, queremos gque wean el ambiente perfecto para una comida. Wamos a jugar con la multisensorialidad y va a
entrar en juego la misica, el olfato jy por supuesto la comidal Para gue lo entenddis, vamos a hacer pequefias obras
de teatro en cada cena. Pero no se trata de que el camarero sea el actor, sino que todo lo que emvuelve lacenavaa
estar coreografiada yva a ser... juna experiencial

TM: jSuena muy bien! zy cémao ves &l panorama gastronémico en Madrid?

PR: Madrid tiene unos restaurantes muy buenos. Muchos de ellos reconocidos con Estrellas Micheliny Soles Repsol.
Cuenta con una oferta gastrondmica de las mejores de Espafias. Ademas de la cantidad y calidad de sus
restaurantes, dispone de una variedad muy competitiva

TH: Es ademas la sede de numerosoes encuentros y ferias gastrondmicas ;Esto ayuda a posicionarse de cara al
gran puiblico o tiene una relevancia mas hien a nivel profesional?

PR: Sin duda que ayuda. Acaba de celebrarse la feria Madridfusion, que €s la mas importante a nivel internacional

v que, por hace que posici como uno de los referentes de gastronomia de calidad a
nivel mundial.




Madrid me aporta energia

TW: Acaba esta frase: Madrid es...
PR: ...mi ciudad favorita.

Para mi es una ciudad tan viva y con tanta energia... Es cierto que cuande vives aqui, parece que te acostumbras,
pero me pasa como a mucha gente con Nueva York, que cuando paso una temporada fuera y vuielve a Madrid,
noto como me cargo de energia.

TM: £ Y cudl es tu plato madrileiio preferido?
PR: Lo que mas me gusta son los callos a la madrilefial
TH: ;v cual es tu rincon faverito de la ciudad?

PR: Por supuesto La Terraza del Casine v Estado Puro —senrie- pero también, cuande me quiero relajar, me gusta
muche ir al Ventorrillo murciane, en la calle Tres Peces. Me gusta ir a desconectar y a tomarme un arrocito
tranquile.

M: ;Cémo es para tiun dia de asueto disfrutando de Madrid?

PR: Pues me levanto prontito y me voy a dar una carrera por la Casa de Campo o por el Retiro. Para comer, ine
gusta ir donde mi amigo Ramdn Freixa y después a dar un paseo por el centro.

TM: ;¥ ese rincon de la region al que te gusta escaparte?

PR: ;Pues me has pillado, porque hace tante que no tengo tiempao libre, que casi se me ha olvidado! Pero me gusta
muchao, por ejemplo, ir a Aranjuez, que es un sitio maravillose.

TH: ;Pues gracias por esa

peractividad que tan buenos momentes nos day mucha suerte con tu nuevo taller!



