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Paco Roncero: ';Alta cocina?, en realidad ¢ 4
solo hay buena y mala cocing' : {

Hola.com entravista al prestigloso chel del restavrants madellefio La Terraza del Casino, autor
die asombrosas creaciones culinarias y fan incondicional de unos buenos ‘hueves fritos con
patatas'.

Curmide 2n 1as cocings de El Bulli, Zalacain © gl Hotel

Ritz, Paco Roneera &8 uno de esos chefs ledolemens’,

cEpaces de hacer muches coses ¥ de, ademas, hacares

muy bien; jefe de cocna desde of ado 2000 de La Terraza

del Casing [premiade con una estrella Micheling,

‘cufpable’ de la apedura el pasado ano de Estado Pure, WINOS OEL MES

uno de las Iocales de tapas mas interesantes de la capital:

autor e Fras; presentador de programas de cocing, = ¥ @

protagonista de impontantes congrases culinarios... homlmm
=t Precisamente en esa faceta de ‘ponenbe’ pudimos ver a

asesorads por 9

d

Face Rancare pracicd desde ks Facs hace escasos 0185 oon Loasion de la dllima edaida
ones de La Tawaza dei Sasing

) 5 i dal ceraman “Madrid Fusién’, donda esta cociners,

sl e fiswida, humilde & hipemclive’. ofrecid ua vez mas leda N TE L& PUETES PERDER

i keoridn de ingessa culinaria. .

<" Slog de cocna 'La esencia y al
Recetas con whisky, Lapas con coca.cola, ‘papeles’ de | ;’ﬁ:"éf‘ﬂ' AupstEL expena ieds
- il

queso provolons,., son sélo algunas de sus -
apartaciones a 'Madrid Fusion 2009° 4 Tiene limites la
Imaginacidn da Pace Roncare?

Euena, en reaidad [a imaginacion o 18 areatividag no

dieben fener barens. en gastronomiz ke Grico que L Alimentas imprescindibles parm
debernos respelar 85 &l progucls ura diela sana y equilibrada

u B
-4 Como valora esta ditima edicién dal congraso? i

Cama fodas las edcionss, muy positiva, Maded Fusion
sigue siendo @ meger congresd pasironsmico de Espana

Wnos con finma femenina

-Dice Santi Santamaria que a este tipe de salones

‘slEmpre van [o6 mismos Cosingros ¥ que 8810 g8 .
premia la radicalidad v la extravagancia’... imagine qus

no suscribe sus palabras...

Ceda uno 3 libre de expresar sus oplnonas, ENOLOGIA

-TamBién hubo tlempo en el congrese para hablar F
sobre la crisis referida al sector restauracian y las

posibliidades qua hoy thene &l clients de disfrutar de
una eocina mas elaborada a precios asequibles. Su
restaurante de tapas Estado Puro &5 un buan sjempls..

i smplia ok
A mod ados dol afle pasade Foo

YA EN 5U QUIDESD
Estada Purs no surgio coms consecuencia de i orisis, ara
L proyecle que fenia en mente desde hacia va algin
lempo ¥ Nh Holeles me brindd & sportunidad e llevarko a
cabp. Debide 8l momenta én & que eslamos, parese que
hia sido al ravés pero no s asi. Lo que si es derta 5 que
en Estada Puro 1o gue & clieate encuenira on lapes
tradicionales elaboradas con productos e buana calidad ¥
an una presanlaciin muy cudada.

Exclusiva; La fiesta ded prmer
cumplealios de Sacha Thyssen.
Primer encuentra da Blanca y
Borja con la baronesa iras ls
palémica prucha de patermidad

® HOLA de @ semana

o

w e wdisen dgital de HOLA!
~Digcipule aventajade de Adria en Madrid'... gha
liegade a cansarse 46 esta etiqueta?

Clara, perque na hay olro en Madrid...rie), Siempre s wn
nanor, ademas oren que todos deberiamas agradecer a
Feran que [a gastroncmia espanola sea un refaranta

Ana Costura

Mas de 300 pagnas donde podnas
duscubyin cudles son las wtimas

T jandercias para 855 alpfic-riama
2008-03

i Amaise tete

Eutas, mimbamis o eses om0 mundial.
sinmoiade o Gue e comena s
o, 1 G i Boatecibie Gana do
Lrsado Pura -LConsldera la gula un pecado?
La verded €5 que a mi me encania comer sungque

recanozco que hay que hacerlo con moderaciin

& Ovos especaies




-2 Cudl o5, ademds de la espafala, su cocina favorita?
La ciing jagonesa.

-La musica amansa a las fleras... Joree gque la cocing tiene el mismo ‘efecto terapbutica’?
Creso que &0, Mosolras los cocineros o vemos desde el lado profesienal pers hay mucha gente
que k2 hace para relg@arse pueslo que se ulilizan o cincd senlidos ¥ st hace que no pienses
e olras cosas

-Trabaja en sus restaurantes, da conferencias, publica libros, hace programas de cocina
en televisidn.. 2cémo se concllla wdo eso con la vida familiar?

La verdind 4 que s dificil por s horarios que tenemos pero cada momento libre gue enoo o
TESEND PANE SENET CON mMis hijos.

-L D gué plato, creado por usted, se siente mas orgullosa?

Die lar qquer mmids argulleso me siento @5 del rabajo reslzede con &l acalte 48 oive ¥ en concrats
can la “Saba de aceite de oliva virgan exira’, &s nuestra varsidn de un plalo ponés donde se
emplea &l acaita da chive coma ingradiente principal,

-Dicen algunos actores que les gustaria morir en el escanaric.. La usted |8 gustaria
hacerko ‘entra pucherss' ¥
Esa nunca se sabe

=2 Con gué ‘s relame’ Paco Rencera?
iUyl con mucnas cosas por ejemplo con unos husvas fitos con palalas.

-Cocina de autor, cocina de vanguardia.. mucha gente de a pie se pierds entre tanto
térmnino y tanto ‘nitrdgens liquids'.,. gedmo explicaria de forma sencilla a todas esas
peraonas de qué va todo esto de la ‘alla cocina'?

o cred gque en realidad sdla deberiamos distinguir entre buena y mala cozina,

<Hu leido que es un apasionado de |a fotografia, poree que tlene puntes en comdn con la
gastronamia?

La folagrafia me apora a aivel visual ¢ esléticn pam inspirdemde en s presendacidn de los platos
W ademas de esla, al realizar mis propias fates de plales, satemas perfectarmente cdma
queremos hacer L fote, qué ingrediente o texura destacar, ate,

FULSE S0BRE LAS IMAGENES PARA VER SU AMPLIACION ¥ EL RESTO DE
FOTOGRAFIAS



