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La cocina espanola se reivindica

en la Fancy Food de Nueva York

aco Roncero,
jefe de cocina
de laTerraza del
Casino de Ma-
drid, y Sergio Fernandez,
han presentado un inno-
vador menu-degustacion
en el restaurante W-D 50
de Nueva York, que dirige
Willye Dufresne, com-
puesto por una seleccion
de platos cocinados con
los mejores productos es-
pafioles, en coincidencia
con la celebracién de la
Feria Fancy Food. EI
acto estuvo organizado
por la Federacién Espa-
fiola de Industrias de la
Alimentacion y Bebidas
(Fiah).

El mend, integrado
por productos tan tipi-
cos como los Ihéricos,
la tortilla de patata o
el chorizo, se convirtid
en una sofisticada
ocasion culinaria.’'La
tortilla de patata re-
construida, la esferifi-
cacién de aceitunas
verdes, las croquetas -
liquidas de jamén e in-
cluse una novedosa in-
terpretacién del boca-
dillo de chorizo o el
“ibericdn” (mixto de
presaibéricaybeiconcon-
fitado) con puré de bulbo
de apio y brotes de hinojo,
fueron algunos de los pla-
tos presentados.

Por otro lado, el aceite
de oliva Virgen Extra, con
novedosos envases, la ven-
trescade atlny los boque-
rones, el jaman Ibérico de

bellota, el gueso Manche-
go y productos que pueden
parecer desconocidos mas
alla de nuestras fronteras,
como el alioli, los pifiones
caramelizados o el tinto
de verano, ademas de mas
de 14 sabores diferentes
de sal, fueron protagonis-
tas en la.feria, a la que
acudieron cerca de
25.000 visitantes. La oca-
sion permitd también que
algunas de las tiendas mas
sofisticadas de Manhat-
tan ofrecieran una amplia
seleccion de productos es-
pafioles en sus lineales.
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