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UBICADA EN EL ATICO DE UND DE LOS EDIFICIOS MAS EMBLEMATICOS
DE LA CAPITAL ESPANOLA, LA TERRAZA DEL CASING DE MADRID,
DESPUES DE LA IMPRESIONANTE REFORMA QUE LLEVO A CABO EL
PRESTIGIOSO DECCRADOR JAIME HAYON, SE HA CONVERTIDO EN UN
ESPECTACULAR ESPACIO CARGADC DE MCDERNIDAD,
Por: RAFAEL ANSON
La Terraza del Casino &s un ingenioso proyecto que une pasado
vy futuro creando un estilo personal y que conecta, 2 a pefec-
cign, con la cocina imaginativa, innovadora y de autor de Paco Ronoera y
&l soporte de marca v gestidn de NH Hoteles,

El nusva restaurante estd consebido con formas geamétricas en todas
sus elementos que recuerdan a distintas piedras preciesas. Los cristales
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PACO RONCERO, UN CHEF CON ESTRELLA. Soncero, di-

efe de cocina de |

jel Casing da Madrid 4

aita al comensal mas exigenta

la literatura

por su sat

como internacional.

reatividad son los dos pilares basicos dela fi

La innovacion v
F n apasionado del aceite de oliva, verdad

Paco Roncere es un apasionado del aceite da oliva,
con el que experimenta nuevas texturas.

VISA IBEAIA MAGAZINE

-4
=



it
:
3
>

~
Y

El edificio es un
espectacular
espaclo cargade de
maodernidad.

la materia prima indispensable en |z cocina de Roncero. La pasion que
siente por este tesors de la despensa espafiola le avudard a convertirse
en embajador de las virtudes de este producto.

La cocina de La Terraza dal Casine de Madrid también cobija un mundo
&N minigiura a traves de platos como los pétalos de rosa en tempura, chips
de patata lila y pirvleta de2 alga nor, para terminar con *lacuras” coma la
gominala de aceite de oliva o el toffz de tonga y grosella.

Silos platos que se pueden degustar en este lugar de ensuefia resultan
una obra masgstra, la puesta en escena no puede defraudar al publico. Asi,
Paco Roncero, dispussto a convertir La Terraza del Casino en el mejor res-
taurante de la capital, apusasta por recuperar un servicio de sala inigualable.
Los miembros del equipe de sala del restaurante, que también goza de dos
soles en la Guia Campsa, son los encargados de poner en escena una
‘magia® gastrondmica a la gus estamos poco habiluados en la actualidad,
Observagion y atencién exquisita se complamentan con una preparacién y
presentacion de los platos a la vista del cliente, que no dejan de sorprender
par la espectacularidad de sus téonicas culinarias.

En su empeno por darle a la gastronomia espaficla el lugar que se
merece en el mundo, Paco Roncerc no ha dudado an crear un centro de
estudic @ investigacion culinaria, plasmando incluso sus hallazgos en obras
literarias para que estén al alcance de todos.m




