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EL ESPIRITU CREADOR DE PACO RONCERO NO SE CINE
SOLO A LA COCINA. DENTRO DE ELLA ES UNO DE LOS
GRANDES; FUERA, ES UN ESPIRITU INQUIETO QUE, ADE-
MAS DE FOGONES, SABE DE EMPRESA, DE GESTION, Y DE
HERRAMIENTAS PARA LIGAR AMBOS CONCEPTOS. PRIME-
RO, FUE EL SOFTWARE GESTOR DE COCINA, QUE CON-
TROLABA LOS ELEMENTOS DE LA MISMA Y DEL QUE AHO-
RA SE PRESENTA UNA NUEVA Y MEJORADA VERSION. EL si-
GUIENTE PASO ES UNA APLICACION DE CONTROL DE
PRESENCIA EN LA QUE, CON UN POCO DE IMAGINACION,
EL FUTURO PARECE MAS CERCA.

acc un par de afios, Paco
Ronccro, jefe de cocina y
director gerente del res-
taurante La Terraza del Ca-
sino de Madrid, se dio
cuenta de que necesitaba simplifi-
car la gestion de su cocina. Tenfa
que tratar con la carta, las rece-
tas, la materia prima, o las prefe-
rencias de los clientes; con marge-
nes de ments o de hanquetes, con
informaciones nultricionales, con
bodegas... y tenfa que encontrar
un medio de tenerlo todo bajo
control y ordenado, de forma rapi-
da y eficaz. ;C6mo? La solucion
venia de la mano de la técnica: ne-

la tercera version y que, tras con-
templar sus resultados, algin
compafiero de profesion le animé
a comercializar. Ademas, sirvio
para alimentar el gusanillo del
chef por eso de la informatica y

Cocind’

cesitaba un programa informético
que hiciesc esas cosas por éL

Un programador lo aleccions,
pero fue el propio Roncero el que
cre6 la aplicacion capaz de llevar
a cabo todas esas tarcas y muchas
mas: Gestor de Cocina. Ln soft-
ware del que actualmente se lanza

hacer nacer una llama que se ha
visto avivada tras la creacién de
un nuevo software de control de
presencia. Con cstas dos herra-
mientas, como Roncero, cualquie-
ra al frente de un restaurante ten-
dri el control abgoluto de éste en
sus manos. Sencillo y rapido.

Paco Roncero lanza una version mejorada
de ‘Gestor de

CoNTROL DE PRESENCIA

0'nueva version de Gestor de Coci-
L na ne es la Unica novedad gue pre-

senta Paco Roncera desde el punto
de vista técnico. El chef ya tiene a punto
una-nueva-aplicacion, un software de
control-de presencia, que hard posible
que, mediante un simple clik, se gestione
casi-cualguier-aspecto referente o los:re-
cursos humanos de lo empresa.

El programa de control de presen-
cia permitirg llevar-un control exhaustivo
sobre los empleados; Quién estd, cuan-
do estd, entradas, salidos, horas extra,
turnos, ausencias.. gestionard sus do-
tos personales {(nombre, teléfono, direc-
¢ion, fecha de incorporacién a la em-
presa), las visitas que recibe el centro, y
el -estado de sus recursos materiales
(ordenadores portatiles, furgonetaso
transportes, lloves..), establecerd hora-
rios, calculard remuneraciones... Todo
ello, a través de una potente base de
datos, Serd posible indicar el coste de
cada hora extra que realice el trabajo-

-dor; recoger:las ausencias; dias de.vas
caclones o de permiso, 0. enviar menso-
jes g otros:empleados (o o todos los
empleadog de un determinado departa-
mento o centro de trabelo), que se mos-
frardn al fichar,

El sistema es muy. seguro, puesto

gue para dar parte de entradaso sali-

das de cuaiguiera, el frabojador debe introducir su DNl pusuporte o:NIE,;pero-se
puede incluso ir mds lejos: el control de presencia hace posible la opcion de inte-
“grar un'legtor de huellas dactilares.que, con'sélo colocar el dedo sobre &1, permiti-
rd alos empleados fichar: ¢Cosa de Giencia ficcion? No, de Paco Roncero, La
aplicacién consta de otras funcionalidades que permruran realizar una serie-de
tareas: como trabajar en red, efectuar y-recuperar copias de seguridad, guardar
dutométicaments o conflgurar de forma sencilla las diferentes categorios o de-

partomentos. @ ALG

Gestor de Cocina 3.0, como la
primera versién, permite llevar un
control total sobre los productos
erpleados en cada uno de los platos
de los ments o la carta; realizar con
todo Iujo de detalles los pedidos
més econdmicos a los proveedores;
efectuar test de rendimiento de los

productos para calcular las mermas
o realizar escandallos, entre ofras
cosas. No sélo es un programa. gue
permite tener organizada la infor-
macién, sino que ahorra tiempo,
costes y simplifica cdlculos. Pregun-
tas tales como a qué precio vender
para que el negocio sea rentable,
qué platos tienen més éxito y cudles
racnos, quiénes son los clientes mas
asiduos, o cémo repercute en los
productos el coste de las mermas,
quedan contestadas con este pro-
ducto que, en su edicién més nove-
dosa aftade varios madulos destina-
dos al control de los distintos salo-
nes o las reservas de mesa. @
A.LG.




