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La nueva cocina hispana desplaza a la francesa y a la italiana en la moda gastronomica






[image: image3.jpg]En Nueva York hay mis de 20000
restaurantes y el sabor ialiano y el
francés era el que tradicionalmen-
te se identificabu con la sofistica-
cion culinaria. Peto los tiempos
cambian y Espaiia 10 s0lo ha en-
trado en él mapa del hujo gastrond-
mico sino que en los wltimos anos
se ha convertido en su_ principal
protagonista. La nueva cocina es-
pafiola sigue llenando piginas en
las revistas especializadas y cuan-
do se refieren en ellas a 1os chefs
nicionales se les trata como & -
tnticas estrelas de cine, No hay
prucba mis grifica de ello que la
presencia esta semang en la Gran
Manzana de 10 nombres espafo-
les que protagonizarin ¢l evento
gastrondmico mis importante de
I temporada: I inauguracion ol
viernes del International Culinary
Center, o principal centro de ense-
anza_gastronGmica de la ciudad
que tras 23 afos llamdndose The
French Culinary Institute ha decs
dido abrirse a Ios vientos de inno-
Vaci6n que Ja cocina internacional
esti llevando a todo ¢l mundo,
cambiar su nombre y empezar su

nueva andadura con tres dias dedi-
cados a ln cocina espafiols.
El ya mitico Arzak, el interna-
el rey
de I fusion Alberto Chicote, ¢l
imitado Quigue Dacosta, el in-
novador andaluz Daniel Garcia,
Junto a otras célebres chefs como.
Enrique Martine, Joan Roca, Pa-
o Roncero o ¢l macstro pustelero
Paco Torreblanca reinarin a lo
largo de tres dias de eventos culi-
‘narios arganizados con el apoyo
del ICEX y de Madrid Fusion.
Todos cllos, junto a la nue
esteella televisivo-culinaria José
Andrés protagoniziron ayer un
rueda de prensa en la que quedd
elaro que su conquista de los pa-
ladares estadounidenses ha sido
un trabajo lento y arduo, pero
satisfactorio, “Estimos viviendo
un momento histrico. No pode-
mos olvidar que aqui a princi-
pios de los noventa [ gente ni
siquicra sabia en qué lugar del
mapa estaba Lspaia. Y ahora se
nos reconoce como 1os represe-
tantes de ka vanguardia espafio-
T, s un triunfo de todos, tan-

bién ha ayudado el que se impul-
se I expartacion de productos
espaiiales en Estados Unidos y
el que haya habido idedlogos co-
mo el eritico José Carlos Capel
“senald Ferrdn Adrid, a quien ]
diario The New York Tines pro-
clamé en 2003 como ¢l mejor
cocinero_del mundo. Para Ar-
zuk. su éxito es algo que prefiere
observar como si no le estuviera
pasando a & sino a otros. “Te
ayuda a tener una buena persp
tiva de las cosas”, sefald con su
acostumbrado sentido del hu-
mor. Los dlefs espaiioles cocina-
rin en una cena de gala, durante
o inauguracion y hasta para cl

an publico, es decir, para quie-
nes pucdun pagar 300 ddlares
(239 curos) por cubierto— BAR
BARA CELIS, Nuews York
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