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~O RONCERO - LA TERRAZA DEL CASINO

Tres cinco anos de trabajo al frente de |z cocina del Casine de
Madrid, Paco Roncero ha consequide separarse de su ilustre pro-
fesar -el omnipresente Ferrdn Adrid- y hacerse un huece con
nombre propic en el Dlimpo de los cocineros nacionales. Con 34
afios y farmado en los fogones madrifefios, su destino dia un giro
cuando conecic al cocinera catalan v se fue a trabajar con &l a F
Bulli. Allj perfecciond su técnica y regreso a Madrid convertido en
un cacinero solido que en 2003 consiguid una estrella Michelin
para el Casino de Madrid. Dedicado a la restauracian por tradi-
cian familiar, sus recetas se enmarcan dentro de la cocina creati-
wva. En sus platos juega con las texturas y [as temperaturas de los
diferentes alimentos para crear una receta que alcanza su grado
méximo de elaberacion cuando la saboreas en 12 boca, Roncera
ha seguido los pasos de la famasa decanstruccién de Adria - algo
que pocos cocineros pueden hacer -y, quizds por eso, & --p!ﬁh
mds salicitado de su carta es la espuma de cebolla, también cono-
cida como |z tostilla de patatas del siglo XX B
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