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EL CASINO DE MADRID
ABOLENGO NAVIDENO

1 Casino de Madrid se viste de gala
Esus salones, el restaurante y su
carta para estas fechas tan sefialadas.
Entre la selecta y otofial carta que pre-
sentara La Terraza del Casino con el
cambio de temporada, Paco Roncero
aposté por setas, caza y trufa blanca
como propuestas obligadas que po-
dran degustarse también en fechas
navidenas. La Tarta de amanitas con ce-
bolla y bacon al Oporto, el original Esto-
fado de setas con huevo escalfado y salsa
de trufa, el Lomo de venado con pifia a
los anisados o el Ravioli gigante de trufa
a la carbonara son algunas de las op-
ciones. Pero serd la cena de Nochevie-
ja la responsable de estrenar, como
cada afio, un menu expresamente
concebido para la misma. Se trata de
una recopilacién de las diferentes eta-
pas desarrolladas en El Bulli para con-
memorar sus diez afios de trabajo,
desde Cigalas en carpaccio con su coral
al estragén o Tuber melanosporum con
tagliatellis de consomé carbonara hasta
Caviar Beluga con tortilla espariola o Ve-

nado en tian con su jugo, en-
tre otras excepcionales ela-
boraciones. Los platos, que
vuelven a hacer gala de la
proverbial genialidad de
Roncero y Adria, se degustaran mari-
dados con una excelente seleccién de
referencias vinicolas en un restauran-
te que ha sustituido el entelado de
sus paredes por un estucado en tono
ocre, ademds de reemplazar las sillas
por otras que son réplica de las anti-
guas, con el fin de preservar el clasi-
cismo del establecimiento.

Los salones més emblematicos de El
Casino también han sido remodela-
dos, como la reproduccién del cente-
nario suelo que lucia antiguamente el

-Salén Real, o parte de la decoracién y

la manteleria del Salén Puerta del Sol.
En los mismos, el cliente puede dise-
flar una cena a medida escogiendo
entre los platos que desee de los cua-
tro mends disponibles, Bordelesa,
Bercy, Mornay y Cumberland, acom-
pafiados de los vinos de una extensa

El cliente puede
disefiar una cena
a medida esco-

giendo entre los

platos que desee
de los cuatro me-
nis disponibles.

bodega que ofrece mas de 500 referen-
cias. Mientras que el precio medio de la
carta es de 90-100 €, existen ments a
partir de 75 €. El precio del Ment de
Nochevieja, por su parte, es de 390 €
incluida la fiesta posterior con barra.

El abanico de posibilidades se amplia
con la interesante alternativa de alejar-
se del bullicio de la gran ciudad y acer-
carse hasta el Casino Club de Golf Reta-
mares, a 20 minutos de Madrid, donde
la elegancia y la alta cocina vuelven a
ser referentes obligados. Una tltima
opcién, en cualquier caso, es la de aga-
sajar a los invitados con una celebra-
cién propia en el salén de casa, trasla-
dando la alta cocina y la bodega de El
Casino de Madrid hasta el domicilio
particular a través de “El Bulli Cate-
ring”; un servicio disponible en cual-
quier lugar de Espafia.®

ALCALA, 15 - 28014 MADRID | TEL.: 915 218 700 | JEFE DE COCINA: PACO RONCERO | SUMILLER: MARI JOSE HUERTAS | HORARIO: 13:30-
16:00 Y 21:00-24:00 | CERRADO: SABADO MEDIODIA Y DOMINGO | VACACIONES: AGOSTO Y FESTIVOS | PARKING: PROPIO | PRECIO
MEDIO: 85 € | PRECIO MENU DEGUSTACION: 85 €
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