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«Cruzarme con Ferran Ad
marc6 mi vida profesi

-32 anitos y una vida profesional
fascinante, ;no, Paco?

-Bueno, fascinante puede e ines-
perada, desde luego. Cursé estudios
convencionales en la Escuela de
Hosteleria de Madrid, hice stages
en las cocinas de Zalacain y el Ritz,
y comencé a trabajar aqui, en el Ca-
sino, a los 20 afios. Ferrdn Adrid se
cruz6 en mi ruta, estuve tres afios
en El Bulli con él como maestro y
eso marcd mi vida.

-3A la sombra del que se ha con-
siderado como el mejor creador
del mundo?

-En el 98, contrataron a Ferrdn
Adrid como asesor culinario del
Casino, de modo que sigo bajo su

supervisién. He conseguido una

estrella Michelin para esta casa,
con lo que escasean dltimamente

en Madrid, tenemos un 8,75 sobre
10 en Gourmetour y dos soles so-
bre tres en la Gufa Campsa, la ver-
dad es que no me puedo quejar. Tra-
bajo plenamente compenetrado
con Maria José Huertas, la sumi-

Tler, seleccionada como la mejor de -

su gremio por Club de Gourmets
el afio pasado, y hemos tenido un
verano espléndido.

—$Qué hacen cuando llega el gran
maestro?

~Ferrdn viene a visitarnos una vez
al mes y todos cooperamos en el
desarrollo de sus ideas. Ahora nos

al aire de té verde, f
tes van entrando po:
que con €l contexto del Casino re-
sulta natural que el solomillo siga

siendo el plato més solicitado.

-3;Cudl es la oferta gastronémica
del Casino?

-La carta pretende satisfacer in-
quietudes como la originalidad, la
creatividad y la posibilidad de te-
ner opciones gastronémicas dis-
pares.

Guias Gastronémicas afio 2003

- 1 estrella Michelin

- 9 sobre 10 en la Gourmetour

- 2 soles en la Campsa

- 8.75 en «Lo mejor de la Gastro-
nomia», de Rafael G* Santos
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